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IL PRODOTTO NON PUO’ ESSERE AVVIATO ALLO SMALTI-
MENTO NEL NORMALE CICLO DI RACCOLTA RIFIUTI, MA
SMALTITO NEI CENTRI AUTORIZZATI.

THE PRODUCT CANNOT BE DISPOSED OF AS NORMAL WASTE,
BUT MUST BE TAKEN TO AN AUTHORIZED DISPOSAL CENTRE.

DAS PRODUKT DARF NICHT DEM NORMALEN ABFALLKREIS-
LAUF ZUGEFUHRT WERDEN, SONDERN IST IN AUTORISIER-
TEN ZENTREN ZU ENTSORGEN.

LE PRODUIT NE PEUT PAS ETRE ELIMINE COMME UN DECHET
NORMAL, MAIS IL DOIT ETRE CONFIE A UN CENTRE DE TRAI-
TEMENT DES DECHETS AUTORISE.

EL PRODUCTO NO PUEDE ENVIARSE AL VERTEDERO PARA EL
CICLO DE RECOGIDA DE DESECHOS CORRIENTE, SINO QUE
DEBE ELIMINARSE A TRAVES DE LOS CENTROS AUTORIZA-
DOS.

SAIIPEINEHO OTIIPABJIATH M3AEJIVE HA OBBIYHYIO YTWIN-
SAIINIO OTXOHOB, OTIIPABJIATDH TOJIBKO HA IIEPEPABOTKY B
CIIELMATIM3VIPOBAHHBIE MECTA TIO ITEPETABOTKE OTXOJOB.



INDICE / INDEX

SCHEMI ALIMENTAZIONE
WIRING DIAGRAMS a

ACCESSORI in DOTAZIONE
ACCESORIES SUPPLIED b

ADDOLCITORE
WATER SOFINER

ITALIANO 1-7

Avvertenze di sicurezza

Controindicazione d’uso

Presentazione

Installazione

Accensione, commutatore 0,1

Accensione, commutatore 0,1,2

Funzionamento macchina a pulsante /
a levetta / elettronica

Istruzioni dosatura elettronica

Manutenzione

Mini addolcitore a resine

Dichiarazione di conformita

ENGLISH

Safety warnings

Precautionary measures

Introduction

Installation

Ignition, selector 0,1

Ignition, selector 0,1,2

Machine operation by push button /
lever / electronics

Instructions for electronic dosing

Maintenance

Mini resin water softener

Declaration of conformity

DEUTSCH

Sicherheitshinweise

UnzweckmaBiger Gebrauch

Einleitung

Installation

Einschaltung, Hauptschalter 0,1

Einschaltung, Hauptschalter 0,1,2

Betrieb der Driickknopf / mit Hebel /
Vollautomatisch

Anweisungen zur elektronischen dosierung

Wartung

Mini-Entharter

Konformitétserklarung

c-d-e

8-14

15-21

FRANCAIS 22-28

Regles de securite

Contre-indications d’emploi

Introduction

Installation

Allumage, commutateur 0,1

Allumage, commutateur 0,1,2

Fonctionnement machine a commandes
marche arrét / a levier / électronique

Fonctionnement de la version électronique

Entretien

Mini adoucisseur a résines

Declaration de conformite

ESPANOL

Advertencias de seguridad

Contraindicaciones de uso

Presentacién

Instalacion

Encendido, conmutador 0,1

Encendido, conmutador 0,1,2

Funcionamiento de la maquina con
botén / palanca / electrénico

Instruccion dosificacion electronica

Mantiniemento

Mini ablandador de resinas

Declaration de conformidad

PYCCKNI 36-43

Meps! IPeIOCTOPOXKHOCTI U 6€30MaCHOCTI

3ampelneHo K MCIOIb30BaHNIO

IIpenucnoBue

YcTanoBKa

Bxmrouenne, nepexmrodaTens «0,1»

Bxmiouenne, nepexmrouarens «0,1,2»

Pa6oTa MaIlMHbI ¢ KHOIIOYHBIM / PIYaXKHBIM
/ 97IEeKTPOHHBIM yIIpaBJIeHUEM

VIHCTpYKIM 1O 9/1eKTPOHHOM JJO3VIPOBKE

Texumdeckoe obcmyxuBaHue

MMHU cMATYUTEIb BOABI U3 IOTNMEPOB

CepTudnkar-cooTBeTCTBUA

29-35




SCHEMI ALIMENTAZIONE / WIRING DIAGRAMS
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ACCESSORI in DOTAZIONE / ACCESORIES SUPPLIED

Filtro una tazza
One - cup filter

Sieb fiir eine Tasse
Filtre pour 1 tasse
Filtro para una taza
DubTp Ha 1 Yameuky

Filtro cieco
Blind filter
Blindsieb
Filtre borgne
Filtro ciego
Inyxoit punerp

<

Filtro due tazze
Two - cups filter
Sieb fiir zwei Tassen
Filtre pour 2 tasses
Filtro para dos tazas
OuipTp Ha 2 YalIeuKn

2 Molle fermafiltro

2 Filter - retaining springs
2 Klemmfedern

2 Ressorts cale-filtre

2 Muelles fijacion filtro

2 TIpy>xuHbl KperteHns GunbTpa

(D

Baccuccio una tazza

One - cup spout

Auslauf fiir ein tasse

Becs de débit pour 1 tasse
Pitorro para 1 taza
Hocuxu Bbixoga kode Ha 1 gariiedky

Beccuccio due tazze

Two - cups spout

Auslauf fur zwei tassen
Becs de débit pour 2 tasses
Pitorro para 2 tazas

Hocuxu BbIxopia Kode Ha 2 qalliedku /—‘

b

Tubo di scarico e tubo di carico

Draining pipe and delivery pipe
Ablaufschlauch und Zulaufschlauch
Tuyay de vidange et tuyau de chargement
Tubo de desagiie y tubo de carga

Tpy6xka cBa 1 TpyOKa 3amnBa

Pressino

Coffee tamper
Pressstempel
Tasseur de mouture
Pisador de café
Temmep

2 Portafiltri

2 Filter holders

2 Siebtragern

2 Porte-filtres

2 Portafiltros

2 OunbTp-X0nephl

Spazzolino di pulizia
Cleaning brush
Reinigungsbiirste

Petite rosse de nettoyage
Cepillo de limpieza

IleTouka I YUCTKU

Cucchiaino dosatore
Measuring spoon
Messloftel

Pétite cuillére de dosage
Cuchara para dosificar
MepHas noxeuka
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ADDOLCITORE: ISTRUZIONI PER L’USO
WATER SOFTENER: INSTRUCTIONS FOR USE

Entrata acqua
Tapwater inlet
Wassereintritt netz
Entré d’eau du reseau
Entrada agua red
Bxop Bombl

¢ Rubinetto entrata acqua

Water inlet tap

Hahn eintritt wasser
Robinet d’entrée d’eau
Grifo entrada agua
Kpas j1s1 Bxopia BOfibI

Tubo di depressione
Depression tube
Depressionsrohr
Tuyau de depression
Tubo depressiéon
Tpy6xa gexoMipeccnu

¢ Pomolo aperture coperchio

Cover opening knobe
Griff Offenen deckel

FASE DI LAVORO
WORKING STAGE
ARBEITSSTELLUNG
POSITION DE FONCTIONNEMENT
POSICION DE TRABAJO
PABOYAA CTAINA

DEPRESSIONE E CARICO SALE
DEPRESSION AND SALT-LOADING
ENTLUFTUNG DESBEHALTERS EINFULLEN VON SALZ

DECOMPRESSION ET INTRODUCION DU SEL
DEPRESSION Y CARGO SAL
JEKOMIIPECCHUA U 3ATPY3KA COJIN

RIGENERAZIONE
REGENERATION
REGENERIERUNG
REGENERATION
REGENERACION
PETEHEPALIMA

%«G

Poignée d’ouverture couvercle

Pomo apertura tapa
Pydka OTKpPBITHA KPBIIKA

“n e

B:
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Uscita acqua
Water outlet
Austritt wasser
Sortie d’eau
Salida agua
Brixopn Bofibl

¢ Rubinetto uscita acqua

Water outlet tap

Hahn austritt wasser
Robinet de sortie d’eau
Grifo salida agua

KpaH j14 BbIxofia BOZIBI

: Tubo rigenerazione

Regeneration tube
Regenerierungsrohr
Tuyau de regeneration
Tubo regeneracion
Tpybka pereHepanum



ATTENZIONE: Si raccomanda una durezza dell’acqua compresa tra 15 ¢ 30
gradi francesi (verificare con il proprio centro assistenza). In presenza di un valore
inferiore o superiore ai parametri consigliati, sono necessari dei controlli periodici e
una apposita pulizia dei circuiti idraulici da parte di tecnici specializzati.

In funzione del luogo geografico e di un eventuale periodo di inattivita, si racco-
mandano delle pulizie specifiche del circuito idraulico da parte di personale quali-
ficato.

ATTENTION: We recommend water hardness between 15 and 30 French de-
grees (check with your help centre). If the value is greater than or less than the
recommended parameters, periodic checks and a special cleaning of the hydraulic
circuits by specialized technicians are required.

Depending on the geographical location and a possible period of inactivity, it’s rec-
ommended a specific cleaning of the hydraulic circuit by qualified personnel.

ACHTUNG: Es wird eine Hérte des Wassers zwischen 15 und 30 franzosische
Grad empfohlen (mit der zustandigen Assistenzstelle priifen). Wenn ein Wert vor-
liegt, welcher tiber oder unter dem empfohlenen liegt, sind periodische Kontrollen
und eine entsprechende Reinigung der Hydraulikleitungen durch technisches Per-
sonal angebracht.

In Abhéngigkeit von der geographischen Lage und einer moglichen Zeitraum der
Inaktivitit, es ist empfohlen, eine spezifische Reinigungs der Hydraulikkreislauf
von qualifiziertem Personal auszufiihren.

ATTENTION: La dureté de ’eau recommandée doit étre comprise entre 15 et
30 degrés francais (vérifier avec votre centre d’assistance). En présence d’une valeur
inférieure ou supérieure aux parameétres conseillés, sont nécessaires des contrdles
périodiques et un nettoyage approprié des circuits hydrauliques de la part de tech-
niciens spécialisés.

Selon 'emplacement géographique et la possibilité d’une période d’inactivité, il est
recommandé¢ de faire un nettoyage spécifique du circuit hydraulique par personnel
qualifié.

ATENCION: Se recomienda una dureza del agua comprendida entre 15 y 30
grados franceses (controlar con su centro de asistencia). En presencia de un valor
inferior o superior de los parametros recomendados, se recomiendan controles
periddicos y una apropiada limpieza de los circuitos hidraulicos por parte de los
circuitos especializados.

Dependiendo de la ubicacion geografica y un possible periodo de inactividad, se reco-
mienda una limpieza especifica del circuito hidraulico por personal cualificado.



ATTENZIONE: Per addolcitore nuovo o inutilizzato da
molto tempo ¢ consigliato effettuare la rigenerazione.

ATTENTION: Regenerate the water softener if it is new or
has not been used for some time.

ACHTUNG: Fiir neue oder langunbenutzte Wasserenthar-
ter empfehlen wir eine Reinigung.

ATTENTION: pour adoucisseur neuf ou non utilisé depuis
longtemps il est conseillé d’effectuer une régénération.

ATENCION: Para el ablandador nuevo o inutilizado duran-

te mucho tiempo se aconseja efectuar la regeneracion.

BHVMAHME: npu KMCNonIb30BaHUM HOBOTO WM JOITO HeNC-
MO/Ib30BABIIErOCA YMATrYNTEIA BOJbI BBIIIOTHUTD LIVIK/I pereHe-

paiumn.

TABELLA DUREZZA ACQUA
RIGENERAZIONE IN GRADI FRANCESI
- QUANTITA DI ACQUA ADDOLCITA IN BASE
ALLA SUA DUREZZA (espresso in gradi francesi)
- QUANTITY OF SOFTENED WATER ACCOR
MODELLO| pING TO ITS HARDNESS (in french degrees) ALTEZZA | SALE
MODE |- WASSERMENGE SEINER HAERTE GEMAESS | HEIGHT | SALT
MODELL ENTHAERT (in franzoesischen Graden) HOEHE | SALZ
- QUANTITE D’EAU ADOUCIE SUR LA BASE DE
MODELE SA DURETE (expres en deés francaises) HAUTEUR| SEL
MODELO |- CANTIDAD DE AGUA ABLANDADA SEGUN ALTURA | SAL
(expressada en grados franceses) 3 BBICOTA | COJIb
MOTIETT - KOIMYECTBO YMATYEHHOU BOAbI HA OCHOBA -
HUW EE JKECTKOCTM! (sbipaskeno Bo dpaniysckmx rpajycax)
20 °f 30 °f 40 °f 60 °f 80 °f h Kg
L8 It. 1200 | lt. 1000 | 1t. 1900 | 1t. 700 It. 600 [ mm 400 1
L12 It. 1900 | lt. 1500 | 1t. 1350 | 1t. 1050 [ lt. 750 [ mm 500 1,5
L 16 It. 2500 | It. 2100 | 1t. 1800 | 1t. 1400 | It. 1000 | mm 600 2
L 20 It. 3500 | lt. 3000 | 1t. 2600 | 1t. 2100 | lt. 1500 | mm 900 2,5




MACCHINE PER CAFFE ESPRESSO

1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

¢ Prima di collegare la macchina accertarsi che i dati di targa siano rispondenti a quelli della rete di
distribuzione elettrica.

+ In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio, fare sostituire la presa con un’altra
di tipo adatto da personale professionalmente qualificato.

« E vietato P'uso di adattatori, prese multiple /0 prolunghe.

 In caso di dubbio o di incertezza far controllare da personale qualificato I'impianto di alimentazione
elettrica, che deve rispondere ai requisiti disposti dalle normative di sicurezza vigenti, fra i quali:

- efficace messa a terra;
- sezione dei conduttori sufficiente alla potenza di assorbimento;
- dispositivo salvavita efficiente.

¢ L’apparecchio non deve essere usato da bambini o da persone con capacita fisiche, sensoriali o men-
tali ridotte o privi di esperienza e conoscenza dell’apparecchio, salvo che non siano sorvegliati o che
non siano stati opportunamente istruiti.

¢ I bambini devono essere supervisionati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

+ Prima di qualsiasi operazione di manutenzione interna, mettere I'interruttore generale nella posizione
0 o staccare la spina dalla presa di alimentazione. A macchina elettricamente collegata, non introdurre
mai le mani o altri oggetti all’interno della stessa.

¢ Non esporre la macchina a intemperie o installarla in ambienti a elevata umidita come locali da
bagno ecc... Non tirare il cavo di alimentazione o 'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi. Non
lasciare I’apparecchio contenente acqua in ambienti a temperatura inferiore o uguale a 0°C.

¢ Durante la pulizia dell’apparecchio non immergerlo in acqua.

Non mettere mai I’apparecchio sotto il rubinetto per aggiungere I’acqua nel serbatoio.

+ Non ostruire le griglie di aspirazione o di dissipazione, in particolare non coprire con panni o altro il
piano scaldatazze.

¢ ’apparecchio non deve essere spostato durante il funzionamento.

« Utilizzare solo accessori e ricambi autorizzati dal produttore. Questo significa garanzia di sicuro fun-
zionamento privo di inconvenienti.

¢ In caso di emergenza, come principio d’incendio, rumorosita anomala, surriscaldamento, ecc... in-
tervenire immediatamente a staccare ’alimentazione elettrica di rete, chiudere i rubinetti del gas e
dell’acqua.

¢ In caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo. Per
eventuali riparazioni rivolgersi solamente ad un centro assistenza autorizzato dal costruttore e richiede-

re l'utilizzo di ricambi originali. Il cavo di alimentazione di questo apparecchio non deve essere sosti-
tuito dall’utente. Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, rivolgersi ad un centro autorizzato.

+ Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione. Per operazioni diverse da quelle
descritte in questo manuale, consultare il nostro centro assistenza.

Il mancato rispetto di queste avvertenze puo compromettere la sicurezza
dell’apparecchio. Un’errata installazione pué causare danni a persone e
cose per i quali il costruttore non puo considerarsi responsabile.

G . é Da chi le macchine le pensa, le progetia ¢ le produce
M o

0



2. CONTROINDICAZIONE D’USO

Le macchine sono destinate ad uso esclusivamente alimentare per cui é vietato I'impiego di liquidi o
materiali di altro genere che possano generare pericoli e inquinare gli erogatori.

Questo apparecchio non ¢ destinato all’'uso domestico e applicazioni simili, ad esempio: aree di ristoro
per il personale di uffici, negozi e/o altri ambienti di lavoro; aziende agricole; utilizzo da parte di clien-
ti di alberghi, motel o altri ambienti a carattere residenziali; negli ambienti tipo bed and breakfast.

11 costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose dovuti ad uso improprio, errato o
irragionevole e all’uso delle macchine da parte di operatori non professionali.

3. PRESENTAZIONE

Questo libretto costituisce una guida rapida e semplice alla manutenzione ed uso delle macchine per
caffe. Leggere attentamente quanto riportato nelle sezioni che compongono questo manuale.

La ditta assicura, nel caso vi fossero problemi e mal funzionamenti, la sua piu ampia collaborazione
tramite i suoi centri assistenza.

Fate controllare almeno una volta all’anno la Vostra macchina per caffé da personale
qualificato. Questa costante attenzione, rendera la macchina piu efficiente e sicura.

Le macchine sono state progettate e costruite nel rispetto di tutte le caratteristiche che contraddistin-

guono le tradizionali macchine per caffé espresso da bar: materiali nobili quali rame e acciaio e com-
ponenti affidabili, rendono le macchine costruite dalla ditta, sicure, affidabili e funzionali.
L’eventuale diverso utilizzo non contemplato nelle riportate istruzioni, solleva la ditta da qualsiasi
responsabilita per eventuali danni a persone o cose.

4. INSTALLAZIONE

1) Togliere I'imballo, verificando all'istante 'integrita della macchina e che non abbia subito danni.
2) Posizionare 'apparecchio sopra un tavolo o bancone robusto ed in piano, vicino ai punti di collega-
mento elettrico ed idraulico. Regolare 1 piedini per mettere “in bolla” I’apparecchio.

Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella indicata nelle caratteristiche tecniche.

4a. Macchina con caldaia da 4 litri, con tanica interna

c Prima di ruotare la manopola dell'interruttore nella posizione 1, si raccomanda di caricare
con acqua la tanica posteriore posta sotto la griglia portatazze.

3) Togliere la griglia superiore, estrarre il contenitore dell’acqua posto all’interno della macchina e
sciacquarlo.

4) Riempire con circa 4 litri di acqua pulita la tanica, posizionarla nuovamente nella sua sede e inserir-
vi i tubi di silicone con addolcitore collegato. Richiudere la griglia superiore della macchina.

5) Prima della messa in funzione, I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collegata
correttamente all'impianto elettrico utilizzatore e all'impianto di terra, verificando efficienza della
protezione dai contatti indiretti.

In Europa collegare alla rete elettrica il cavo omologato HOSVV-F 3G 1,5 mm con spina Schuco.

In Usa-Canada collegare alla rete elettrica il cavo omologato Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C con SPINA NEMA 5x15P. E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA
DI UN EFFICACE E SICURO COLLEGAMENTO A TERRA.

4b. Macchina con caldaia da 4 litri, con allacciamento a rete idrica
Nel caso la macchina sia stata acquistata con allacciamento a rete idrica, chiamare un
tecnico specializzato.

3) Collegare il depuratore al tuboflex (3/8”) in uscita dalla macchina (usare solo tubi omologati per ac-

qua potabile secondo D.M. 21.03.73 e successivi emendament). Togliere la vaschetta anteriore e col-



legare il tubo di scarico fissandolo alla vaschetta in plastica (di scarico). Infine mettere ’addolcitore in
fase di lavoro e verificare che non ci siano delle perdite. (Attenersi alle regole emanate dagli enti
preposti di ogni singolo stato, regione, contea). Per un uso ottimale dell’apparecchio, verificare
che la pressione di alimentazione idrica superi 1 bar (100 kPa) e sia inferiore a 6 bar (600 kPa). Nel
caso la pressione in entrata dell’acqua superi i 6 bar, si consiglia I'utilizzo di un riduttore di pressione.
4) Prima della messa in funzione, I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collegata
correttamente all'impianto elettrico utilizzatore e all'impianto di terra, verificando 'efficienza della
protezione dai contatti indiretti.

In Europa collegare alla rete elettrica il cavo omologato HOSVV-F 3G 1,5 mm con spina Schuco.

In Usa-Canada collegare alla rete elettrica il cavo omologato Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C con SPINA NEMA 5x15P. E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA
DI UN EFFICACE E SICURO COLLEGAMENTO A TERRA.

4c. Macchina con caldaia da 7 litri, con allacciamento a rete idrica

Nel caso la macchina sia stata acquistata con allacciamento a rete idrica, chiamare un
tecnico specializzato.

3) Collegare il depuratore alla motopompa esterna tramite tuboflex (3/87). Successivamente collega-
re la motopompa al tuboflex in uscita dalla macchina (usare solo tubi omologati per acqua potabile
secondo D.M. 21.03.73 ¢ successivi emendamenti). Togliere la vaschetta anteriore e collegare il tubo
di scarico fissandolo alla vaschetta in plastica (di scarico). Infine mettere I’addolcitore in fase di lavoro
e verificare che non ci siano delle perdite. (Attenersi alle regole emanate dagli enti preposti
di ogni singolo stato, regione, contea). Per un uso ottimale dell’apparecchio, verificare che la
pressione di alimentazione idrica superi 1 bar (100 kPa) e sia inferiore a 6 bar (600 kPa). Nel caso la
pressione in entrata dell’acqua superi 1 6 bar, si consiglia 'utilizzo di un riduttore di pressione.

NB: Nel caso la macchina sia dotata di motopompa interna, collegare il depuratore al tuboflex (3/8”)
in uscita dalla macchina.

4) L'installazione elettrica della macchina deve essere eseguita esclusivamente da personale quali-
ficato, secondo le prescrizioni del presente manuale ed in accordo con la normativa di installazione
vigente nel paese di destinazione. La macchina viene fornita di prassi con cavo di alimentazione tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm? di lunghezza 2,5 m opportunamente testato al quale I'installatore deve provve-
dere a collegare una spina industriale 3P+N+PE 16A - 400V omologata EN 60309 (non fornita). In
caso di richiesta del cliente o normative differenti da quelle italiane, la macchina potrebbe essere
fornita con cavo di alimentazione differente.

In alternativa I'installatore puo collegare il cavo ad un interruttore di manovra e protezione onnipolare
le cui caratteristiche le deve ricercare in funzione dell’impianto elettrico utilizzatore e della norma im-
pianti vigente nel paese di destinazione e alla IEC 60364-1. Prima della messa in funzione, I'installa-
tore deve verificare che la macchina sia stata collegata correttamente all'impianto elettrico utilizzatore
e allimpianto di terra, verificando efficienza della protezione dai contatti indiretti secondo la IEC
60364-1. E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHINA IN ASSENZA DI UN EFFICACE E
SICURO COLLEGAMENTO A TERRA.

5. ACCENSIONE MACCHINA, COMMUTATORE 0,1

A macchina nuova si consiglia di aprire il rubinetto dell’acqua e di erogare in un bricco
almeno 0,5 litri di acqua per consentirne il recircolo.

1) Ruotare la manopola dell’interruttore nella posizione 1. La spia rossa si accendera.

2) All’accensione della macchina la scheda elettronica controlla lo stato del livello di acqua in caldaia
e dopo circa 3 secondi avviene il riempimento tramite I'abilitazione della pompa e della elettrovalvola
di carico.

U



3) La macchina nella posizione 1 iniziera a riempirsi di acqua automaticamente sino al raggiungimen-
to del livello impostato (sonda autolivello in caldaia).

NB: Le macchine elettroniche incorporano un sistema di sicurezza di livello. Se entro 120" la sonda non
rileva I’acqua in caldaia, la macchina si blocca e i led della tastiera lampeggiano. Per resettare I'allarme
spegnere e riaccendere la macchina. In caso il problema persista, verificare arrivi acqua dalla rete idrica.

4) Quando la motopompa/pompa a vibrazione si ferma, la macchina ha raggiunto il livello di acqua
prestabilito. La spia verde resistenza si accende e inizia il riscaldamento dell’acqua. Si consiglia di far
uscire acqua dal gruppo di erogazione per 5 secondi in modo da eliminare eventuali bolle d’aria nel
circuito termosifonico e permetterne una migliore termocompensazione.

5) Attendere circa 30 minuti per permettere alla macchina di raggiungere la temperatura di lavoro. Lo
spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita. La spia
rossa rimarra sempre accesa per segnare la tensione di alimentazione.

NB: Nelle macchine con tanica interna, la mancanza di acqua nella tanica posteriore arrestera tutte le
funzioni elettriche e idrauliche, pur mantenendo la spia rossa accesa. Riempiendola di acqua, il micro
interruttore posto sotto la tanica riattivera tutte le funzioni nuovamente.

6) Per regolare la pressione interna in caldaia secondo le caratteristiche usuali, agire sulla vite di rego-
lazione posta sul pressostato. (Foto 1: = aumenta la pressione; —# diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

7) Nelle macchine con allacciamento a rete idrica, per regolare la pressione di erogazione del caffe
secondo le caratteristiche usuali, agire sulla regolazione vite della motopompa.

(Foto 2: = aumenta la pressione; —* diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

6. ACCENSIONE MACCHINA, COMMUTATORE 0,1,2
c A macchina nuova si consiglia di aprire il rubinetto dell’acqua e di erogare in un bricco

almeno 0,5 litri di acqua per consentirne il recircolo.

1) Ruotare la manopola dell’interruttore nella posizione 1. La spia rossa si accendera.

2) All’accensione della macchina la scheda elettronica controlla lo stato del livello di acqua in caldaia
e dopo circa 3 secondi avviene il riempimento tramite I’abilitazione della pompa e della elettrovalvola
di carico.

3) La macchina nella posizione 1 iniziera a riempirsi di acqua automaticamente sino al raggiungimen-
to del livello impostato (sonda autolivello in caldaia).

Tutte le macchine sono anche dotate di una leva di carico manuale (montato nel massello distributore)
(Foto 3) da utilizzare in caso di emergenza, quando si verifica un malfunzionamento dell’autolivello.

NB: Le macchine elettroniche incorporano un sistema di sicurezza di livello. Se entro 120” la sonda non
rileva 'acqua in caldaia, la macchina si blocca e 1led della tastiera lampeggiano. Per resettare ’allarme
spegnere e riaccendere la macchina. In caso il problema persista, verificare arrivi acqua dalla rete idrica.
4) Quando la motopompa si ferma, la macchina ha raggiunto il livello di acqua prestabilito. Successi-
vamente azionare I'interruttore nella posizione 2.

5) L'interruttore nella posizione 2 mette in funzione la resistenza, la spia verde st accende e inizia il
riscaldamento dell’acqua. Si consiglia di far uscire acqua dal gruppo di erogazione per 5 secondi in
modo da eliminare eventuali bolle d’aria nel circuito termosifonico e permetterne una migliore ter-
mocompensazione.

6) Attendere circa 30 minuti per permettere alla macchina di raggiungere la temperatura di lavoro. Lo
spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita. La spia
rossa rimarra sempre accesa per segnare la tensione di alimentazione.

7) Per regolare la pressione interna in caldaia secondo le caratteristiche usuali, agire sulla vite di rego-
lazione posta sul pressostato. (Foto 1: = aumenta la pressione; = diminuisce la pressione).



Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

8) Per regolare la pressione di erogazione del caffé secondo le caratteristiche usuali, agire sulla regola-
zione vite della motopompa. (Foto 2: —* aumenta la pressione; = diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

Foto 3

7. FUNZIONAMENTO MACCHINA A PULSANTE /
ALEVETTA / ELETTRONICA

1) Per erogare vapore, operare sulla manopola laterale con simbolo riportante la nuvola del vapore.
2) Per erogare acqua calda, operare sulla manopola con il simbolo riportante la goccia di acqua. Nel
caso della macchina elettronica per erogare acqua calda premere il pulsante di erogazione del te.

3) Per erogare caffé dai gruppi, dosare la giusta quantita di caffé nel portafiltro e dopo averlo pressato
e richiuso sul gruppo, premere il pulsante apposito di erogazione posto sul frontale di acciaio (o tramite
pulsantiera elettronica, vedere cap. 9).

4) Nel modello a levetta, per erogare caffe, azionare la leva manuale laterale al gruppo verso I'alto. Per
fermare 'erogazione azionare la stessa verso il basso.

5) II/I manometro/1 posizionato frontalmente, rileva in ogni momento la pressione della caldaia (0,9
- 1,1 bar) e la pressione di erogazione del caffé (8 - 10 bar).

6) Visionare abbastanza frequentemente I'indicatore livello di acqua in caldaia ed il/i manometro/i.

A Vapore ed acqua calda sono in pressione. PERICOLO USTIONI.

8. ISTRUZIONI DOSATURA ELETTRONICA

Si rimanda al libretto dell’utilizzatore specifico per ogni modello.

9. MANUTENZIONE

¢ Pulire la lancia del vapore dopo ogni utilizzo per evitare le incrostazioni e ’otturazione dei fori di
uscita vapore.




+ Vuotare e pulire i filtri del caffé tutte le sere; togliere il filtro e pulire con I’apposito spazzolino I'inter-
no; immergerli in acqua calda al fine di dissolvere 1 grassi del caffe.

o Pulire la vaschetta raccogligocce da residui del caffé che si vanno depositando sul fondo per evitarne
’ostruzione.

+ Con lapposito filtro cieco in dotazione, eseguire il lavaggio del gruppo erogazione utilizzando un
specifico detergente (da richiedere ai nostri centri assistenza).

Procedere come segue:

1- Inserire il filtro cieco nel portafiltro e aggiungere il detergente secondo le dosi indicate nella con-
fezione.

2- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore.

3- Accendere I’erogazione per 10 secondi. Fermare per 10 secondi. Ripetere per 5 volte.

4- Rimuovere il portafiltro. Accendere I’erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che
esce dal gruppo erogatore. Fermare ’erogazione.

5- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore. Per risciacquare ripetere il punto 3 senza detergente.

6- Sostituire il filtro cieco nel portafiltro con il filtro corretto e fare un espresso da eliminare.

\_}/ ®
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¢ Le parti esterne della macchina devono essere pulite con un panno umido e non utilizzare mai
detersivi o sostanze abrasive. Analogamente per 1 circuiti idraulici interni si deve evitare di utilizzare
sostanze aggressive e/ o0 abrasive. Non pulire la macchina con getti d’acqua.

¢ Per pulire il portafiltro ed i cestelli del filtro, preparare in un contenitore di plastica o acciaio inox
una soluzione con acqua calda e detergente, ed immergerli nella soluzione per almeno 30 minuti.

Sciacquarli con acqua pulita.

30 MIN

10. MINI ADDOLCITORE A RESINE

Nel caso la macchina sia stata acquistata con tanica interna avra in dotazione un mini
addolcitore a resine.

Calcio e magnesio determinano la durezza dell’acqua e provocano la formazione di quello che not
chiamiamo semplicemente calcare.

Da 30 °f a 40 °f l'acqua ¢ dura; da 40 °f in su ¢ considerata molto dura. La misurazione avviene tra-
mite appositi semplici test che si possono acquistare presso qualsiasi centro assistenza.

All'interno del serbatoio immerso in acqua, si trova un piccolo addolcitore a resine (uno ¢ anche in
dotazione), che va sostituito o rigenerato ogni 20-30 litri di acqua utilizzata.

La rigenerazione avviene immergendo il piccolo addolcitore in una soluzione di acqua e sale da cucina
(un cucchiaio - NaCl Cloruro di sodio) per un tempo di circa 48 ore. Sciacquare con acqua pulita piu
volte e riposizionare il piccolo addolcitore, collegato al tubo di silicone, all’interno del serbatoio.



DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Prodotto :
+ Macchine per caffe espresso

Modello :
+ | GR Pulsante / Elettronica / Levetta

B.F.C. srl dichiara sotto la propria responsabilita, che il prodotto soddisfa per progettazione e costru-
zione 1 requisiti della direttiva:

1) DIRETTIVA BASSA TENSIONE
2006/95/CE (ex 93/68/CEE)
La conformita ¢ stata verificata con 'ausilio delle seguenti norme armonizzate:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEI EN 60335-2-15/A2

2) DIRETTIVA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA
2004/108/CE (ex 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
La conformita ¢ stata verificata con l'ausilio delle seguenti norme armonizzate:
CEI EN 55014-1 7 CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) DIRETTIVA ATTREZZATURE A PRESSIONE (PED)
97/23 (TUV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REV01)
Le nostre macchine per caffe, sono conformi ai requisiti della direttiva 97/23 CE - Modulo Al -
Categoria II - e sono composte dalle seguenti apparecchiature che rientrano nella direttiva stessa:

Claldaia in rame Marcata CE 0045
Valvola di sicurezza Marcata CE 0045
* 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sulla base delle nostre conoscenze, i nostri fornitori di materiali non utilizzano nella fabbricazione
det loro prodott, le sostanze pericolose che sono elencate nelle Direttive CEE sopramenzionate.

+ DM. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006
Concernente la disciplina igienica degli imballaggi, recipienti, utensili destinati a venire in contatto

con le sostanze alimentari o con sostanze d’uso personale.

Recepimento delle direttive 2004/1/CE, 2004/13/CE e 2004/19/CE.

¢ Regolamento CE: 1935/2004 — 189572005
Relativa al ravvicinamento delle legislazioni degli STATT MEMBRI concernenti i materiali e gli
oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari.

¢ Norma UNI 11460 Settembre 2012:
Applicazione della norma specifica riguardante i metodi di prova e i limiti di migrazione di piombo
e nichel negli apparecchi destinati alla preparazione e alla distribuzione di bevande calde.



ESPRESSO COFFEE MACHINES

1. SAFETY WARNINGS

¢ Check that the data on the machine corresponds to that of the electrical supply network, before
connecting the equipment.

o If the plug supplied is unsuitable for your power socket, have the plug replaced by a qualified elec-
trician.

+ Adaptors, multiple sockets and /or extensionsmust not be used.

¢ When in doubt, request a detailed diagram of the supplied power from a qualified electrician.
The power supply must be provided with the following safety devices:

- efficient earthing connection;
- section of conductors suitable for absorption capacity;
- efficient earthing leakage protection circuit breaker.

¢ The appliance is not to be used by children or persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

+ Always press the main switch to 0 or disconnect the coffee machine from the mains before any
internal maintenance. Never put your hands or any object into the machine when it is connected
to the mains.

¢ Do not leave the machine exposed to environmental elements or place them in damp rooms such
as bathrooms... Do not touch the power cord or the appliances when hands or feet are wet or damp.
Do not leave water inside the appliance in environments where the temperature is equal to or less
than 0°C.

¢ Do not immerse the appliance in water when cleaning it.

Never add water to the tank by putting the appliance under the tap.

+ Do not obstruct the suction or dispersion grilles and do not cover with cloths, etc.

¢ The appliance must not be moved while in operation.

¢ Only use original spare parts in order to avoid compromising the safety and proper functioning of
the machine.

+ In an emergency, such as fire, unusual noise, overheating, etc., take immediate action, disconnect the
power and close gas and water taps.

o If the appliance does not seem to be working correctly, switch it off and do not tamper with
it. Return it only to an aftersales service centre authorised by the manufacturer for repair and request
original spare parts.

The power cord of this appliance must not be replaced by the user. If the cord is damaged or needs
to be replaced, take it to an authorised after-sales service only.

¢ Carefully keep this booklet for future reference. Contact our Repair Service for any maintenance
that is not described in this leaflet.

Failure to comply with these warnings could jeopardise the safety of the
appliance. Improper installation can cause damage to people, animals and

things for which the manufacturer cannot be considered responsible.

0 . 6 Devised, designed and produced by us
B o



2. PRECAUTIONARY MEASURES

This machine may only be used with foodstuffs. It cannot be used for liquids or any other kind of
product that could damage and pollute it.

This appliance isn’t intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and
other residential type environments; bed and breakfast type environments.

The manufacturer cannot be held responsible for damage to people or things caused by unsuitable,
erroneous or irrational use.

3. INTRODUCTION

This booklet is a guide to rapid and easy use and maintenance of coffee machines.

Please read these instructions carefully.

The company garantees that should any defect or problem occur, it will provide its support through
its Repair Service points.

Have your coffee machine inspected by qualified personnel at least once a year. This
constant care will make your machine safer and more efficient.

Our coffee machines have been designed and manufacured in complicance with all specifications that
distinguish traditional espresso coffee machines: noble materials such as copper and steel and reliable
components make alla machines made by the company safe, reliable and funciontal.

No liability can be accepted by the company for any damage to persons or things caused by non-com-
pliance with these instructions.

4. INSTALLATION

1) Remove the coffee machine from its parcking and check that it has not been damaged.

2) Place the appliance on a stable top, close to the mains sockets and water line connections.

Level the coffee machine by adjusting its feet. Check that the voltage of your mains supply corre-
sponds to that indicated in the technical specifications.

4a. Equipment with 4 Liters Boiler, with internal tank

c Before rotating the the switch knob to position 1, fill the rear water tank under the cup
shelf.

3) Remove the upper cover grid, take out the water tank (located inside the machine) and rinse it.

4) I'ill the tank with approx. 4 litres clean water, put it back, connect the water softener and insert the
small silicone tubes. Close the upper cover grid on the machine.

5) Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to the electrical
and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact.

In Europe connect the approved cord HO5VV-F 3G 1.5 mm with the Schuko plug to the electricity
supply.

In USA-Canada connect the approved cord Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C with the
NEMA 5x15P plug to the electricity supply:.

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MACHINE WITHOUT EFFECTIVE SAFE
EARTHING.

4b. Equipment with 4 Liters Boiler, with water supply connection
c If your machine is to be connected to the mains water supply call a specialized techni-

cian.

3) Connect the cleaner to the coming out flexible pipe (3/8”) (use only pipes approved for potable
water as required by Italian Ministerial Decree 21.03.73 and later amendments). Remove the front
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tray and connect the outlet pipe by fixing it to the plastic tray (drainage). Switch on the water purifier
and check for any leaks. (Observe the rules issued by the relevant authorities for each state,
region or county). For optimal use of the appliance, check that the water supply pressure exceeds
1 bar (100 kPa) and be less than 6 bar (600 kPa). If the incoming water pressure exceeds 6 bar, we
recommend to use a pressure reducer.

4) Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to the electrical
and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact.

In Europe connect the approved cord HOSVV-F 3G 1.5 mm with the Schuko plug to the electricity
supply.

In USA-Canada connect the approved cord Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C with the
NEMA 5x15P plug to the electricity supply.

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MACHINE WITHOUT EFFECTIVE SAFE
EARTHING.

4c. Equipment with 7 Liters Boiler, with water supply connection
é If your machine is to be connected to the mains water supply call a specialized techni-

clan.

3) Connect the cleaner to the external motor pump through the flexible pipe (3/8”). After, connect the
motor pump to the flexible pipe coming out from the equipment (use only pipes approved for potable
water as required by Italian Ministerial Decree 21.03.73 and later amendments). Remove the front
tray and connect the outlet pipe by fixing it to the plastic tray (drainage). Switch on the water purifier
and check for any leaks. (Observe the rules issued by the relevant authorities for each state,
region or county). For optimal use of the appliance, check that the water supply pressure exceeds
1 bar (100 kPa) and be less than 6 bar (600 kPa). If the incoming water pressure exceeds 6 bar, we
recommend to use a pressure reducer.

NB: In case that the equipment of internal motor pump provided is, connect the cleaner to the com-
ing out flexible pipe (3/8”).

4) Electrical installation of the machine must be carried out exclusively by qualified personnel,
according to the instructions in this manual and the standards in force in the country of installation.
The machine comes with a suitably tested 2.5 m long HO7RN-F 5x2.5 mm?* power lead to which
the fitter must connect an EN 60309 approved 3P+N+PE 16A - 400V industrial plug (not provided).
Another type of power lead could be provided if required by the customer or local standards.
As an alternative the fitter may connect the power lead to an omnipole circuit breaker with character-
istics suitable for the electrical system involved, the standards in force in the country of installation and
IEC 60364-1. Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly connected to
the electrical and earthing systems involved and check the efficiency of protection from direct contact,
as per IEC 60364-1.

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MACHINE WITHOUT EFFECTIVE SAFE
EARTHING.

5. MACHINE IGNITION, SELECTOR 0,1

é It the machine is new, it is advisable that you let the water circulate through the system:
turn the water knob and fill a jug with at least 0.5 litres water.

1) Rotate the switch knob to position 1. The red indicator light comes on.

2) When the machine is switched on, the electronic card checks water level inside the boiler. After
approx. 3 seconds, the filling pump and solenoid valve are enabled for filling,

3) In position 1 the coffee machine will automatically be filled with water up to the pre-set level (level
probe inside the boiler).



NB: Electronic models are fitted with a safety level indicator. If the probe does not detect water in the
boiler within 1207, the machine stops and the keypad LEDs start to flash. To reset the alarm turn
the machine off then on again. If the problem remains, check that water is arriving from the water
circuit.

4) When the motor-pump / vibration pump stops the water in the machine has reached the set level.
The green warning light comes on and the heating element starts heating the water.

It is advisable that you dispense water for 5 seconds so as to eliminate any air bubbles from the ther-
mosyphon circuit and for better thermal compensation.

5) Wait approximately 30 minutes to allow the machine to reach its operating temperature. When the
green warning light goes out the set machine pressure has been reached. The red indicator light will
be always light (tension on the electrical circuit).

NB: In the machines with internal tank, if there is no water in the rear tank, all the electrical and
water functions will stop, while the red indicator light remains on. Upon filling the tank with water, the
microswitch located under the tank will re-activate all the functions.

6) Adjust pressure inside the boiler to the usual specifications by means of the relevant screw on the
pressure gauge. (Photo 1: = increases pressure; = reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

7) In the machines with water supply connection, adjust coffee delivery pressure to the usual specifica-
tions by means of the relevant screw of the internal pump.

(Photo 2: = increases pressure; = reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.

6. MACHINE IGNITION, SELECTOR 0,1,2

If the machine is new, it is advisable that you let the water circulate through the system:
turn the water knob and fill a jug with at least 0.5 litres water.

1) Rotate the switch knob to position 1. The red indicator light comes on.

2) When the machine is switched on, the electronic card checks water level inside the boiler. After
approx. 3 seconds, the filling pump and solenoid valve are enabled for filling,

3) In position 1 the coffee machine will automatically be filled with water up to the pre-set level (level
probe inside the boiler).

All machines come with a manual filling lever (fitted to the water distribution unit) (Photo 3) which can
be used in an emergency if the automatic level control device is not working properly.

NB: Electronic models are fitted with a safety level indicator. If the probe does not detect water in the
boiler within 1207, the machine stops and the keypad LEDs start to flash. To reset the alarm turn
the machine off then on again. If the problem remains, check that water is arriving from the water
circuit.

4) When the motor-pump stops the water in the machine has reached the set level. Take the switch
to position 2.

5) When the switch is on position 2 the heating element is activated, the green warning light comes on
and the heating element starts heating the water.

It is advisable that you dispense water for 5 seconds so as to eliminate any air bubbles from the ther-
mosyphon circuit and for better thermal compensation.

6) Wait approximately 30 minutes to allow the machine to reach its operating temperature. When the
green warning light goes out the set machine pressure has been reached. The red indicator light will
be always light (tension on the electrical circuit).

7) Adjust pressure inside the boiler to the usual specifications by means of the relevant screw on the
pressure gauge. (Photo 1: —> increases pressure; = reduces pressure).

This operation must be carried out by a specialized technician.
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8) Adjust coffee delivery pressure to the usual specifications by means of the relevant screw of the
internal pump. (Photo 2: = increases pressure; =¥ reduces pressure).
This operation must be carried out by a specialized technician.

¥ ..‘5 ' Foto 1

7. MACHINE OPERATION BY PUSH BUTTON /
LEVER / ELECTRONICS

1) Steam is delivered by turning the side knob with a steam cloud sing on it.

2) Hot water is delivered by means of the knob with the hot water drop sign. With electronic machines
press the tea-making button to deliver hot water.

3) To deliver coffee from the coffee spouts, fill the filter holder with the correct quantity of coffee and
having it pressed, put it back above the coffee spout and press the relevant push-button on the steel
front (if the machine is fitted with an electronic console, refer to chapter 9).

4) With lever models lift the manual lever on the side of the unit to deliver coffee. To cut off delivery
lower the lever.

5) The pressure gauge/es on the front constantly measures boiler pressure (0,9 - 1,1 bar) as well as
coffee delivery pressure (8 - 10 bar).

6) I'requently check the boiler level indicator and the pressure gauge/es.

A Steam and water are under pressure. SCALD HAZARD.

Foto 3

8. INSTRUCTIONS FOR ELECTRONIC DOSING

See the special user’s manual for each model.

9. MAINTENANCE

¢ Clean the steam wand after every use, so as to prevent scale deposits from obstructing the steam
outlet points.
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+ Empty and clean the coffee filters every evening; remove the filter and brush the inside with a suita-
ble brush; soak the filters in hot water in order to dissolve coffee greases.

+ Remove coflee residues from the drip tray, otherwise it could get clogged.

¢ Use the relevant blind filter supplied with the machine to wash the coffee spout with a special deter-
gent (obtainable from our repair centre points).

Proceed as follows:

1- Insert the blind filter in the the filter holder and add the amount of detergent indicated on the pack.
2- Insert the filter holder into the group head.

3- Start brew cycle for 10 seconds and stop for 10 seconds. Repeat this operation for 5 times.

4- Remove the filter holder from group head. Start brew cycle and rinse the filter holder with the
boiling water from group head. Stop cycle.

5- Insert the filter holder into group head and repeat step 3 to rinse without detergent.

6- Replace the blind filter in the filter holder with the correct filter and make and discard an espresso.

\_c:rj ®
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¢ Clean the external parts of the machine with a damp cloth. Never use detergents or abrasive sub-
stances. Also for the interior hydraulic circuits must avoid to use aggressive and/or abrasive substanc-
es. Do not use jets of water to clean the machine.

¢ To clean the filter holder and the filters, leave them to soak for at least 30 minutes in a solution of
hot water and detergent prepared in a plastic or stainless steel container. Rinse them with clean water.

B &

10. MINI RESIN WATER SOFTENER

If the machine has been bought with an internal tank, it will be equipped with a mini resin

H.O

water softener.

Calcium and magnesium determine the hardness of the water and cause the formation of what we
simply call scale.

Water is hard from 30 °f to 40 °f; it is considered very hard from 40 °f upwards. The hardness can be
measured by simple test kits, which may be purchased at any service centre.

There is a small resin water softener (plus one in the accessories kit) inside the water tank, which should
be replaced or regenerated once every 20-30 litres of water that are used.

The small water softener can be regenerated by putting it in salt water (0,5 litres and one spoonful of
NaCl, sodium chloride) for approx. 48 hours. Thoroughly rinse with clean water and put the small
water softener connected to the silicone tube back inside the tank.

13
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DECLARATION OF CONFORMITY

Product :
+ Espresso coffee machines

Types :
+ | GR Switch / Electronic model / Lever model

B.F.C. sl declare here with on our own responsability that the above - metioned product meets the
requirements of the Directive:

1) LOW VOLTAGE DIRECTIVE
2006/95/CE (ex 93/68/CEE)
Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEI EN 60335-2-15/A2

2) ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY
2004/108/CE (ex 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
CEI EN 55014-1 7 CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) PRESSURE DEVICE DIRECTIVE (PED)
97/23 (TUV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REV01)
Our coffee machines are in compliance with the directive 97/23 CE - Form Al - Category II -
and are equipped with the following items which are included in the same directive:

Copper boiler Mardek CE 0045
Safety valve Mardek CE 0045
+ 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

To the best of our knowledge, our material suppliers do not use in the manufacturer of their prod-
ucts the hazardous substances which are listed in the above mentioned EU Directives.

¢ DM. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006

Concerning the hygienic regulation of the packaging, containers and utensils that come in contact
with foodstuffs or substances for personal use.
Transposition of Directives 2004/1/EC, 2004/13/EC and 2004/19/EC.

+ Commision Regulation EC: 1935/2004 — 189572005
On the approximation of the laws of the MEMBER STATES relating to materials and articles
intended to come into contact with foodstufls.

¢ Standard UNI 11460, September 2012:

Application of the specific standard regarding the test methods and migration limits of lead and
nickel in appliances for the production and dispensing of hot beverages.



ESPRESSOMASCHINEN

1. SICHERHEITSHINWEISE

¢ Vor Anschluss der Espressomaschine iiberzeugen Sie sich bitte davon, dass die auf dem Typenschild
angegebenen Daten mit denen des am Aufstellungsort verfligharen Stromnetzes tibereinstimmen.

¢ Sollten Steckdose und Geritestecker nicht zusammenpassen, ist der Geréatestecker nur von Fach-
personal gegen einen anderen Typ auszutauschen.

¢ Der Einsatz von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungskabeln ist nicht zuldssig.

+ Im Zweifelstall die elektrische Anlage von einem Fachmann tiberpriifen lassen. Die Anlage muss den
gtiltigen Sicherheitsvorschriften entsprechen, diese umfassen unter anderem:

- Sicherheitserdung;
- einen fiir die Leistung angemessenen Kabeldurchmesser;
- Schutzschalter.

¢ Die Maschine darf nichtvon Kindern odervon Geistigheeintrachtigten Personen, die die Maschine nicht
kennen, bedient werden; es sei denn, dass dies unter Aufsicht oder nach vorheriger Einweisung erfolgt.

+ Bitte Kinder beaufsichtigen, damit sie nicht mit dem Gerit spielen.

+ Vor Beginn jeglicher Wartungsarbeit im Innern der Espressomaschine den Hauptschalter auf Position
0 stellen oder den Netzstecker ziehen. Ist das Gerit an das Stromnetz angeschlossen, nie die Hande
oder leitende Gegenstidnde ins Geréteinnere bringen.

¢ Die Espressomaschine keinen Witterungseinfliissen aussetzen und nicht in feuchten Raumen wie
z.B. Badezimmer, etc., installieren. Das Netzkabel des Gerats nicht mit nassen oder feuchten Handen
oder Fissen aus der Steckdose ziehen. Das mit Wasser befiillte Gerat vor Frost schiitzen (Tempera-
turen unter oder gleich 0°C).

¢ Das Gerit zum Reinigen nicht in Wasser tauchen.

Das Gerit zum Fillen des Tanks mit Wasser niemals unter einen Wasserhahn stellen

¢ Die Beliiftungsgitter nicht verstopfen und die Oberflache, die zur Erwdrmung der Kaffeetassen
gedacht ist, nicht mit Ttchern oder anderem abdecken.

¢ Das Gerit darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

¢ Zum Austausch von defekten Teilen nur vom Hersteller zuldssige Ersatzteile verwenden. Dies
gewihrleistet die Funktionstiichtigkeit ohne Stérungen.

¢ Im Storungsfall, falls die Espressomaschine Feuer fangen sollte, merkwiirdige Gerdusche macht,
sich Uberhitzt, etc., sofort den Netzstecker ziechen und eventuell in der Nahe befindliche Gas- und
Wasserhdhne abdrehen.

¢ Im Falle von Stérungen und/oder fehlerhafter Funktion das Gerit ausschalten und nicht manipu-
lieren. Fiir eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte ausschlielich an ein autorisiertes Kunden-
dienstzentrum des Herstellers und verlangen den Einsatz von Originalersatzteilen.

Sollte das Netzkabel des Gerits beschéddigt sein oder ausgetauscht werden miussen, darf dies nicht
durch den Benutzer erfolgen. Wenden Sie sich an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

+ Diese Bedienungsanleitung als Referenz sorgfaltig aufbewahren. Sollen andere, als die hier beschrie-
benen Vorgiange ausgefiihrt werden, wenden Sie sich an eine unserer Kundendienststellen.

cherheit. Eine nicht fachgerechte Installation kann zu Personen- und Sach-
schiden fithren, fiir die der Hersteller keine Haftung iibernehmen kann.

o . é Von uns, die wir uns die Espressomaschinen ausdenken,

‘ entwickeln und produzieren

C Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise beeintrachtigt die Geritesi-

=
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2. UNZWECKMASSIGER GEBRAUCH

Die Espressomaschine darf nur fiir den bestimmungsgemafen Gebrauch eingesetzt werden, es ist ver-
boten andere Flissigkeiten zu verwenden, durch die Gefahren entstehen und welche die Auslésse kon-
taminieren konnen. Dieses Gerit ist fir den Einsatz in hauslichen und vergleichbaren Umgebungen
bestimmt wie: Personalkiichen in Geschiften, Buros und sonstige Arbeitsbereiche; Bauernhoéfe; Ver-
wendung durch Hotel- und Motelkunden sowie in sonstigen Wohnbereichen; Beherbergungsbetriebe
(z.B. Bed & Breakfast). Der Hersteller itbernimmt fiir eventuelle Schiden, die durch unzweckmaBigen,
falschen oder unverniinftigen Gebrauch des Gerits oder durch nicht sachkundige Reparaturen von
Seiten des Benutzers hervorgerufen worden sind, keinerlei Haftung.

3. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung liefert Ihnen einfache und schnelle Hinweise beziiglich Wartung und Ge-
brauch der Espressomaschine. Lesen Sie die einzelnen Abschnitte dieses Handbuchs sorgféltig durch.
Die Firma sichert Thnen im Fall von Problemen und Betriebsstérungen die uneingeschrankte Hilfe
durch ihre Kundendienstzentren zu. Lassen Sie Ihre Espressomaschine mindestens einmal
pro Jahr durch einen Fachmann kontrollieren. So bleibt Ihre Maschine stets leistungsfahig und
sicher. Das Geriat wurden unter Einhaltung aller Eigenschaften der traditionellen Espressomaschinen
fur den Barbetrieb entwickelt und konstruiert: Edelmaterialien wie Kupfer und Stahl, sowie zuver-
lassige Komponenten, machen die von der Firma konstruierten Maschinen sicher, zuverldssig und
funktionell. Ein von der Anleitung abweichender Gebrauch enthebt die Firma von jeglicher Haftung
fur eventuelle Schiaden an Personen oder Dingen.

4. INSTALLATION

1) Entfernen Sie die Verpackung und kontrollieren Sie umgehend die Unversehrtheit des Gerites.
2) Positionieren Sie das Gerit auf einer ebenen und tragfahigen Flache, in der Néhe der Stromquelle
bzw. eines Wasseranschlusses. Regulieren Sie die Stellftile, um das Gerit auszurichten. Vergewissern
Sie sich, dass die Netzspannung mit der in den technischen Eigenschaften angegeben tibereinstimmt.

4a. Maschine mit 4 Liter Kessel, mit Inneren Tank

Vor dem Drehen Sie den Handgriff del Schalters auf Position 1, empfehlen wir den Was-
sertank, der sich im hinteren Bereich der Maschine befindet, mit Wasser zu fiillen.

3) Die obere Abdeckung, Warmhaltefach fir Tassen, abnehmen, den Wasserbehélter herausnehmen
und mit Wasser reinigen.

4) Den Tank mit zirka 4 Liter klarem Wasser fullen, dann wieder in sein Fach stellen und die beiden Sili-
konschlduche, einer mit und einer ohne den Granulatfilter, einhangen. Schliefen Sie das Warmhaltefach
fur Tassen der Espressomaschine.

5) Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie den korrekten Anschluss der Maschine am benutzten
Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert.

In Europa das zugelassene Kabel HOSVV-F 3G 1,5 mm mit Schukostecker an das Stromnetz an-
schlieen. In den USA und Kanada das zugelassene Kabel Typ SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C mit NEMA Stecker 5x15P an das Stromnetz anschlieBen. ES IST VERBOTEN DIE MA-
SCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.

4b. Maschine mit 4 Liter Kessel, mit Wasser System Anschluss

Q Ist IThre Maschine mit einem Wasseranschluss ausgertstet, so wenden Sie sich bitte an
einen Techniker aus dem Fachhandel.

3) Den Reiniger an den auskommenden Flexschlauch (3/8”) anschlieBen (nur fir Trinkwasser gemal3
D.M. 21.03.73 und folgenden Anderungen homologierte Schliuche benutzen). Die vordere Auffang-
wanne entfernen und das Abflussrohr mit der Plastikwanne verbinden (Abflusswanne). Zuletzt den



Wasserkreislauf 6ffnen und sich vergewissern, dall kein Wasser an den Verbindungsstellen austritt.
(Sich an die entsprechenden Regeln der jeweiligen Beh6érden des Landes, Staates oder
der Region halten). Fir die optimale Nutzung des Gerites, den Wasserdruck, der zwischen 1 bar
(100 kPa) und 6 bar (600 kPa) liegen muss, prifen. Wenn der eingehende Wasserdruck tiber 6 bar liegt,
empfehlen wir die Verwendung eines Druckminderers.

4) Vor der ersten Inbetriebnahme miussen Sie den korrekten Anschluss der Maschine am benutzten
Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert.

In Europa das zugelassene Kabel HOSVV-F 3G 1,5 mm mit Schukostecker an das Stromnetz an-
schlieen. In den USA und Kanada das zugelassene Kabel Typ SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V,
105°C mit NEMA Stecker 5x15P an das Stromnetz anschlieBen. ES IST VERBOTEN DIE MA-
SCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.

4c. Maschine mit 7 Liter Kessel, mit Wasser System Anschluss

é Ist Thre Maschine mit einem Wasseranschluss ausgertstet, so wenden Sie sich bitte an
cinen Techniker aus dem Fachhandel.

3) Den Reiniger mit dem Flexschlauch (3/8%)an die externe Motorpumpe anschlieBen. Danach die
Motorpumpe an den von der Maschine ausgehenden Flexschlauch anschliefen (nur fiir Trinkwasser
gemi D.M. 21.03.73 und folgenden Anderungen homologierte Schliuche benutzen). Die vordere
Auffangwanne entfernen und das Abflussrohr mit der Plastikwanne verbinden (Abflusswanne). Zuletzt
den Wasserkreislauf 6ffnen und sich vergewissern, daf3 kein Wasser an den Verbindungsstellen austritt.
(Sich an die entsprechenden Regeln der jeweiligen Beh6érden des Landes, Staates oder
der Region halten). Fiir die optimale Nutzung des Gerétes, den Wasserdruck, der zwischen 1 bar
(100 kPa) und 6 bar (600 kPa) liegen muss, priifen. Wenn der eingehende Wasserdruck iiber 6 bar liegt,
empfehlen wir die Verwendung eines Druckminderers.

HINWEIS: Wenn die Maschine eine interne Motorpumpe hat, den Reiniger an den auskommenden
Flexschlauch (3/8”) anschlieBen.

4) Die elektrische Installation der Maschine darf nur von qualifiziertem Personal nach den be-
schriebenen Anweisungen und unter Einhaltung der Landesvorschriften ausgefiihrt werden. Die
Maschine ist in der Regel mit einem gepriiften Stromkabel Modell HO7RN-F 5x2,5 mm2 und 2,5
m lang ausgestattet, an das der Verantwortliche fiir die Installation einen EN 60309 homologier-
ten Industrie-Stecker 3P+N+PE 16A — 400V (nicht mitgeliefert) anschlieBen muss. Auf besondere
Kundenanfrage oder bei anderen Landesvorschriften als den italienischen kann die Maschine mit
einem anderen Stromkabel ausgestattet werden. Alternativ kann der Installateur das Kabel
an einen Betriebssystem-Schalter und an einen Verpolschutz, deren Eigenschaften den Anforderun-
gen der benutzten Stromanlage und den Landesvorschriften beziiglich elektrischer Anlage und der
Norm IEC 60364-1 entsprechen miissen, anschlieBen. Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie den
korrekten Anschluss der Maschine am benutzten Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren. Stellen
Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert nach der IEC 60364-1. ES IST VERBOTEN DIE
MASCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.

5. EINSCHALTUNG DER MASCHINE, HAUPTSCHALTER 0,1

c Bei einer neuen Maschine empfehlen wir den Wasserhahn zu 6ffnen und den Tank mit ca.
0,5 Liter Wasser zu fillen um das System kurz durchspiilen zu lassen.

1) Drehen Sie den Handgriff' des Schalters auf 1. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich ein.

2) Beim Einschalten der Maschine wird der Wasserfiillstand im Heizkessel elektronisch kontrolliert
und nach etwa 3 Sekunden erfolgt das Auffiillen der Maschine durch die Pumpe und das Fallrohr.

3) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen Fillvorgang bis der nétige Wasser-
stand im Kessel erreicht ist (autom. Fillstandsonde im Heizkessel).

HINWEIS: Bei den Elektro-Maschinen ist eine automatische Blockiervorrichtung eingebaut. Wenn der

|II\

17



=
Sensor nicht innerhalb von 120 Sekunden Wasser im Kessel detektiert, stoppt die Maschine und die
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Led-Kontrollleuchte fangt an zu blinken. Um den Alarm zuriickzusetzen, die Maschine aus - und wieder
einschalten. Bleibt das Problem bestehen, kontrollieren, ob Wasser aus dem Versorgungsnetz ankommt.

4) Wenn die Motorpumpe / Vibrationspumpe stoppt, hat die Maschine den voreingestellten Wasser-
stand erreicht. Die grilne Heizer-Kontrollleuchte geht an und die Erwdrmung des Wassers beginnt.
Wir empfehlen fir 5 Sekunden Wasser aus der Kaffee-Brithgruppe flieen lassen um mégliche Luft-
blasen aus dem Thermosiphon zu entfernen und somit eine bessere Aufheizung zu erhalten.

5) Warten Sie etwa 30 Minuten ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann. Das
Erléschen der grilnen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die ndtige Betriebsdruck erreicht
hat. Die rote Kontrollleuchte leuchtet konstant, um die Betriebsbereitschaft des Geriats anzuzeigen.

HINWEIS: In Maschinen mit Inneren Tank, das Fehlen von Wasser im hinteren Tank stoppt alle
elektrischen und hydraulischen Funktionen, die rote Kontrollleuchte bleibt trotzdem eingeschaltet.
Bei Beftllung mit Wasser wird der Elektroschalter unter dem Tank aktiviert und alle Funktionen
werden erneut freigeben.

6) Um den Innendruck im Heizkessel auf die iiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube, die
sich am Druckwichter befindet, drehen. (Foto 1: = erhéht den Druck; = senkt den Druck). Die
Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

7) Bei Maschinen mit Anschluss ans Wasserversorgungsnetz, muss, um den Druck der Kaffecausgabe
auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube der Motorpumpe gedreht werden.

(Foto 2: = erhoht den Druck; = senkt den Druck).

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

6. EINSCHALTUNG DER MASCHINE, HAUPTSCHALTER 0,1,2

Bei einer neuen Maschine empfehlen wir den Wasserhahn zu 6flnen und den Tank mit ca.
0,5 Liter Wasser zu fullen um das System kurz durchspiilen zu lassen.

1) Drehen Sie den Handgriff des Schalters auf 1. Die rote Kontrollleuchte schaltet sich ein.

2) Beim Einschalten der Maschine wird der Wasserfiillstand im Heizkessel elektronisch kontrolliert
und nach etwa 3 Sekunden erfolgt das Auffillen der Maschine durch die Pumpe und das Fallrohr.

3) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen Fillvorgang bis der nétige Wasser-
stand im Kessel erreicht ist (autom. Fillstandsonde im Heizkessel).

Alle Maschinen sind mit einem manuellen Ladehebel ausgestattet (in der Blockeinheit gebaut) (Foto
3), der im Notfall bei einer Funktionsstdrung der elektronischen Einheit benutzt werden kann.

HINWEIS: Bei den Elektro-Maschinen ist eine automatische Blockiervorrichtung eingebaut. Wenn der
Sensor nicht innerhalb von 120 Sekunden Wasser im Kessel detektiert, stoppt die Maschine und die
Led-Kontrollleuchte fangt an zu blinken. Um den Alarm zuriickzusetzen, die Maschine aus - und wieder
einschalten. Bleibt das Problem bestehen, kontrollieren, ob Wasser aus dem Versorgungsnetz ankommt.

4) Wenn die Motorpumpe stoppt, hat die Maschine den voreingestellten Wasserstand erreicht. Da-
nach den Hauptschalter auf 2 drehen.

5) Mit dem Hauptschalterauf 2 wird das Heizelement eingestellt, die griine Heizelement-Kon-
trollleuchte geht an und die Aufwarmung des Wasser beginnt. Wir empfehlen fiir 5 Sekunden Wasser
aus der Kaffee-Brithgruppe flieBen lassen um mdégliche Luftblasen aus dem Thermosiphon zu entfer-
nen und somit eine bessere Aufheizung zu erhalten.

6) Warten Sie etwa 30 Minuten ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann. Das
Erléschen der griinen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die nétige Betriebsdruck erreicht
hat. Die rote Kontrollleuchte leuchtet konstant, um die Betriebsbereitschaft des Gerits anzuzeigen.
7) Um den Innendruck im Heizkessel auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube, die
sich am Druckwiachter befindet, drehen. (Foto 1: = erhéht den Druck; = senkt den Druck). Die
Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

8) Um den Druck der Kaffeeausgabe auf die tiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube der



Motorpumpe gedreht werden. (Foto 2: <> erhoht den Druck; = senkt den Druck).
Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

7. BETRIEB DER DRUCKKNOPF /7 MIT HEBEL /
VOLLAUTOMATISCH

1) Fir die Dampfaussgabe bedienen Sie den seitlichen Drehknopf, auf dem eine Dampf wolke abge-
bildet ist.
2) Fur die Wasserausggabe bedienen Sie den Drehgriff, auf dem das Wassertropfensymbol abgebildet
ist. Bei Elektromaschinen den Knopf fiir die Teeausgabe driicken, um erhitztes Wasser zu bekommen.
3) Fur die Kaffeeausgabe aus der Kaffee-Brithgruppe, dosieren Sie die entsprechende Kaffeepulver-
menge in den Siebtrager und nach dem Pressen und Einsetzen des Siebtragers in die Kaffe-Briih-
gruppe driicken Sie den entsprechenden Ausgabeschalter an der Stahlfront (oder das elektronische
Schaltfeld, siche Kap. 9).
4) Beim Hebel-Modell muss,um Kaffe auszugeben, der Hebel neben der Kaffe-Brithgruppe nach
oben gezogen werden. Zum Beenden der Ausgabe, den Hebel nach unten legen.
5) Das/Die Manometer an der Frontseite zeigt/zeigen standig den Druck des Heizkessels (0,9 - 1,1
bar) und den Druck bei der Kaffeeausgabe (8 - 10 bar) an.
6) Die Wasserstandanzeige im Heizkessel und das/die Manometer im Auge behalten.

A Dampf und heifes Wasser stehen unter Druck. VERBRUHUNGSGEFAHR.

8. ANWEISUNGEN ZUR ELEKTRONISCHEN DOSIERUNG

Bitte beachten Sie die Bedienungsanleitung des spezifischen model.

9. WARTUNG

¢ Reinigen Sie die Dampflanze nach jedem Gebrauch, um Verkrustungen und Verstopfungen der
Austrittséffnungen zu verhindern.

+ Die Kaffeesiebe allabendlich entleeren und reinigen; das Sieb herausnehmen und im Inneren mit
der mitgelieferten Biirste reinigen; in warmes Wasser tauchen, damit sich das Kaffeefett 16sen kann.
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¢ Die Tropfenschale von Kaffeeresten reinigen, die sich auf dem Boden ablagern, um so Verkrustun-
gen zu vermeiden.

+ Reinigen Sie die Kaffee-Brithgruppe mit dem mitgelieferten Blindsieb und unter Verwendung eines
spezifischen Reinigungsmittels (erfragen Sie dies in unseren Kundendienststellen). Wie folgt vorgehen:
1- Das Blindsieb in den Siebtrager einsetzen und das Reinigungsmittel, in der auf der Packung ange-
gebenen Dosis, hinzufiigen.

2- Den Siebtriger in die Kaffee-Brithgruppe einrasten.

3- Aktivieren Sie, wie bei der Kaffeezubereitung, die Abgabe fiir 10 Sekunden, danach fur 10 Sekun-
den schlieBen. Das Ganze in etwa fur 5 weitere male.

4- Den Siebtrager herausnehmen. Die Kaffee-Brithgruppe einschalten und den Siebtrager mit dem
warmen Wasser aus der Kaffee-Brithgruppe ausspiilen. Abgabe beenden.

5- Den Siebtrager wieder in die Kaffee-Brihgruppe einrasten. Zum Spiilen den Vorgang unter Punkt
3 ohne Reinigungsmittel wiederholen.

6- Ersetzen Sie den Blindfilter im Siebtrager mit einem richtigen Filter und bereiten Sie einen Espresso

zu, den Sie verwerfen.
\;j
O
e

+ Die duBleren Gehduseteile der Maschine werden mit einem weichen, leicht feuchten Tuch gereinigt.
Verwenden Sie keine Reinigungs- bzw. Scheuermittel. Auch fiir den innere hydraulischestronkreisen
man muss keine aggressive und/oder scheuernde substanzen zu benutzen. Die Maschine nicht mit
groBeren Wassermengen reinigen.

¢ Iir die Reinigung der Siebtrager und der Filtereinsitze, ist in einem Kunststoff- oder Edelstahlbe-
halter eine Losung aus heilem Wasser und Reinigungsmittel vorzubereiten. Filterhalter und Filterein-
satze sind fiir mindestens 30 Minuten in diese Losung einzutauchen. Mit sauberem Wasser abspiilen.

H.O

30 MIN

10. MINI-ENTHARTER

Maschinen mit Innentank sind mit einem Mini-Wasserentharter mit Kationenaustau-
scherharz ausgestattet

Kalzium und Magnesium bestimmen die Harte des Wassers und verursachen die Bildung der Sub-
stanz, die landldufig Kalk genannt wird. Zwischen 30 und 40 °f ist das Wasser hart; ab 40 °f wird es
als sehr hart bezeichnet. Die Messung erfolgt tiber einfache Tests, die in jedem Kundendienstzentrum
erworben werden kénnen. Im Inneren des Tanks befindet sich im Wasser ein kleiner Granulatfilter
(einer gehort zum Lieferumfang), der alle 20-30 Litern benutztes Wasser ausgetauscht oder regeneriert
werden muss. Die Regeneration erfolgt durch Eintauchen des kleinen Granulatfilters in eine Losung
aus Wasser und Kochsalz (ein Loffel NaCl - Natriumchlorid) fir einen Zeitraum von 48 Stunden.
Mit sauberem Wasser mehrmals spiilen, den kleinen Granulatfilters wieder an den Silikonschlauch
anschlieBen und im Tank positionieren.
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KONFORMITATSERKLARUNG '
Produkt :

+ Espressomaschine

Modell :
¢ 1 GR Druckknopf / Vollautomatisch / Hebel model

B.EC. srl erklart hiermit als Verantwortlicher, dass das Produkt hinsichtlich Konzeption und Kon-
struktion die Anforderungen der folgenden Richtlinien erfiillt:

1) NIEDERSPANNUNGSRICHTLINE
2006/95/CE (ex 93/68/CEE)
Die Konformitat wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEL EN 60335-2-15/A2

2) EMV RICHTLINIE
2004/108/CE (ex 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
Die Konformitit wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
CEI EN 55014-1 / CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) RICHTLINIE FUR UNTER DRUCK STEHENDE GERATE (PED)
97/23 (TI"JV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REV01)
Unsere Kaffeemaschinen werden gemaf3 der Vorschrift 97/23 CE - Formular Al - Kategorie II -
hergestellt und bestehen aus folgenden unter diese Richtlinie fallenden Gerate:

Kupferheizkessel Markiert mit CE 0045
Sicherheitsventil Markiert mit CE 0045
+ 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Auf der Grundlage unserer Kenntnisse verwenden unsere Materiallieferanten, bei der Herstellung ihrer
Produkte, keine gefahrlichen Stoffe, die in den zuvor genannten EWG-Richtlinien aufgefiihrt werden.

« DM. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006
Dies betriftt die Regelung zur Hygiene der Verpackung, der Behéltnisse und der Utensilien und
Werkzeuge, die in Kontakt mit Lebensmitteln oder Stoffen zum persénlichen Gebrauch kommen.
Umsetzung der Richtlinie 2004/1/EG, 2004/13/EG und 2004/19/EG.

¢ Verordnung EG: 1935/2004 — 1895/2005
Zur Angleichung der Rechtsvorschriften der MITGLIEDSTAATEN iiber Materialien und Gegen-
stande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertthrung kommen.

¢ Leitlinie der nationalen italienischen Behorde zur Vereinheitlichung von Normen UNI
11460 im September 2012:
Anwendung der speziellen Richtlinie in Hinsicht auf die Methoden zur Uberpriifung und der Be-
grenzung der Freisetzung von Blei und Nickel in den Apparaten fur die Bereitstellung und Vertei-
lung warmer Getrénke.
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MACHINES A CAFE EXPRESSO

1. REGLES DE SECURITE

¢ Avant de raccorder la machine, s’assurer que les données de la plaque correspondent a celles du
réseau de distribution électrique.

¢ En cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, faire remplacer la prise par une autre
de type approprié par un personnel professionnellement qualifié.

¢ D’emploi d’adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges est interdit.

+ En cas de doute, faire controéler au personnel qualifié I'installation d’alimentation électrique qui doit
étre conforme aux normes de sécurité en vigueur, parmi celles-ci en particulier:

- mise a la terre efficace;
- section des conducteurs suffisante pour la puissance d’absorption;
- dispositif’ coupe-circuit automatique efficace.

¢ D’appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ni connaissance de I’appareil, a moins qu’ils ne
solent surveillés ou qui n’atent ét¢ formés de fagon opportune.

¢ Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

+ Avant de commencer toute opération d’entretien interne, placer 'interrupteur général sur la posi-
tion 0 ou bien débrancher la fiche de la prise d’alimentation. Lorsque la machine a café est branchée

électriquement, ne jamais introduire les mains ni d’autres objets a I'intérieur de I'appareil.

+ Ne pasexposerlamachine auxintempéries etne pasla placer dans deslieux trées humides commelessalles
de bain, etc.. Ne pas tirer le cordon d'alimentation ou l'appareil avec les mains ou pieds mouillés ou hu-
mides. Ne paslaisser’appareil contenantde’eau dans des pieces a température inférieure ou égale a 0°C.

¢ Pendant le nettoyage de l'appareil ne pas I'immerger dans l'eau.

Ne jamais mettre I'appareil sous le robinet pour ajouter de I'eau dans le réservoir.

+ Ne pas obstruer les grilles d’aspiration ou de dissipation, en particulier ne pas couvrir avec des chif-
fons ou autres le plan chauffe-tasses.

+ L'appareil ne doit jamais étre déplacé pendant son fonctionnement.

¢ Nutiliser que des accessoires et des rechanges autorisés par le fabricant. Cela garantit un fonction-
nement str sans inconvénients.

¢ En cas d’urgences, comme un début d’incendie, un niveau de bruit anormal, du surchauffage, etc..
intervenir immédiatement en débranchant I'alimentation électrique de réseau, fermer les robinets
de gaz et de 'eau.

¢ En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement de 'appareil, éteindre et ne pas essayer d’'in-
tervenir personnellement. Pour toutes réparations, s’adresser exclusivement a un centre apres-vente
agréé par le fabricant et exiger I'utilisation de pieces de rechange d’origine. Le cordon d’alimen-
tation de cet appareil ne peut pas étre remplacé par I'utilisateur. En cas d’endommagement du cor-
don ou de son remplacement, s’adresser exclusivement a un Centre d’Assistance Technique agréé.

¢ Conserver avec soin ce mode d’emploi pour toute consultation future. Pour toutes opérations diffé-
rentes de celles décrites, veuillez consulter notre centre de service aprésvente.

Le non-respect des ces avertissements peut compromettre la sécurité de Pappa-
reil. Une mauvaise installation peut causer des dommages aux personnes et aux
choses pour lesquels le constructeur ne peut étre considéré comme responsable.

0 . é Ces machines sont créées, congues et produites par nous



2. CONTRE-INDICATIONS D’EMPLOI

Les machines ne sont destinées qu’a I’emploi exclusivement alimentaire, il est donc interdit d’employer
des liquides ou d’autres matériaux qui puissent entrainer des dangers et polluer les becs de débit.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans les applications ménageres et similaires, telles que :
dans les zones servant de cuisine, réservées au personnel, dans les magasins, dans les bureaux et dans
d’autres milieux professionnels; dans les usines; utilisation par les clients des hotels, motels, et autres
endroits a caractere résidentiel; dans les pieces de type bed and breakfast. Le constructeur décline
toute responsabilité pour les dommages aux personnes ou aux choses causés par un usage impropre,
erroné ou déraisonnable des machines et par leur usage de la part d’opérateurs non professionnels.

3. INTRODUCTION

Ce livret constitue un mode d’emploi rapide et simple pour Ientretien et I'utilisation des machines
a café. Nous vous prions de lire attentivement toutes les indications contenues dans les différentes
sections de ce livret. La société garantit, en cas de probléemes et dysfonctionnements, sa plus ample
collaboration par I'intermédiaire de ses centres de service apres-vente.

Nous vous conseillons de faire contréler au moins une fois par an votre machine a café par
un personnel qualifié. Cette precaution constante rendra votre machine a cafe plus performante et fiable.
Ces machines a café ont été concues et construites en respectant toutes les caractéristiques qui dis-
tinguent les classiques machines a café expresso pour bar: les matériaux nobles, tels que le cuivre et
'acier, et les composants fiables garantissent que les machines fabriquées par la société sont sires,
fiables et fonctionelles. Toute utilisation différente de celle indiquée dans le présent mode d’emploi
dégage la société de toute responsabilité pour les éventuels dommages aux personnes ou aux biens.

4. INSTALLATION

1) Enlever ’emballage extérieur et controler immédiatement si la machine est intacte et n’a pas subi de
dommages.

2) Positionner I’appareil au-dessus d’une table ou d’un comptoir robuste et parfaitement horizontal,
tout pres des points de connexion électrique et hydraulique. Régler les petits pieds afin que I'appareil
soit parfaitement horizontal. S’assurer que la tension du secteur corresponde bien a celle indiquée dans les
caractéristiques techniques de la machine a café.

4a. Machine avec chaudiére 4 litres, avec un réservoir interne

Avant de tourner la manette de I'interrupteur sur la position 1, il est recommandé de char-
ger le réservoir d'eau a l'arriére que vous trouvez sous la grille pour les tasses.

3) Enlever la grille supérieure, extraire le réservoir de 'eau placé a l'intérieur de la machine et le rincer.
4) Remplir avec environ 4 litres d'eau propre le réservoir, placez-le a sa place et insérer les tubes de
silicone avec adoucisseur connecté. Refermer la grille supérieure de la machine.

5) Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été correctement raccor-
dée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant I'efficience de la protection des
contacts indirects. En Europe, branchez le cordon d'alimentation approuvé HOSVV-F 3G 1,5 mm
avec fiche Schuco. Dans US-Canada connecter le cordon d'alimentation approuvé type SJTO, classé
3x14 AWG, 300 V, 105°C avec fiche NEMA 5x15P. INTERDIT D°UTILISER LA MACHINE EN
L’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCORDEMENT A LA TERRE.

4b. Machine avec chaudiére 4 litres, avec alimentation de connexion eau

Q Si la machine a été achetée avec alimentation de connexion eau, appeler un technicien
qualifié.

3) Connectez le filtre au Tuboflex (3/8 ") en sortie de la machine (n’utiliser que des tubes homologués
pour eaux potables selon D.M. 21.03.73 et successifs amendements). Extraire la bassinelle égouttoir

(
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et raccorder le tube d’écoulement en le fixant au collecteur d’écoulement en plastique. Enfin mettre
Padoucisseur en fonction travail, et s’assurer de la bonne étanchéité des circuits raccordés. (Veiller
aux respect des régles émises par les services préposés de chaque état, région, conté).
Pour une utilisation optimale de I’appareil, vérifier que la pression d’alimentation de 'eau est supé-
rieure a 1 bar (100 kPa) et inférieure a 6 bar (600 pKa). Si la pression de ’eau entrant dépasse 6 bar,
nous recommandons l'utilisation d’un réducteur de pression.

4) Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été correctement raccor-
dée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant I'efficience de la protection des
contacts indirects. En Europe, branchez le cordon d'alimentation approuvé HOSVV-F 3G 1,5 mm
avec fiche Schuco. Dans US-Canada connecter le cordon d'alimentation approuvé type SJTO, classé
3x14 AWG, 300V, 105°C avec fiche NEMA 5x15P. INTERDIT D°UTILISER LA MACHINE EN
L’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCORDEMENT A LA TERRE.

4c. Machine avec chaudiére 7 litres, avec alimentation de connexion eau

Si la machine a été achetée avec alimentation de connexion eau, appeler un technicien

qualifié.
3) Connecter le filtre a la pompe extérieure motorisée a travers le Tuboflex (3/8 "). Ensuite, connectez
la pompe externe motorisée au Tuboflex en sortie de la machine (n’utiliser que des tubes homologués
pour eaux potables selon D.M. 21.03.73 et successifs amendements). Extraire la bassinelle égouttoir
et raccorder le tube d’écoulement en le fixant au collecteur d’écoulement en plastique. Enfin mettre
I’adoucisseur en fonction travail, et s’assurer de la bonne étanchéité des circuits raccordés. (Veiller
aux respect des régles émises par les services préposés de chaque état, région, conté).
Pour une utilisation optimale de I’appareil, vérifier que la pression d’alimentation de 'eau est supé-
rieure a 1 bar (100 kPa) et inférieure a 6 bar (600 pKa). Si la pression de I’eau entrant dépasse 6 bar,
nous recommandons ['utilisation d’un réducteur de pression.

NB: Dans le cas ot la machine est équipée d'une pompe motorisce interne, connectez le filtre au Tu-
boflex (3/8 ") en sortie de la machine.

4) Le raccordement électrique de la machine doit étre effectué exclusivement par du personnel qua-
lifié, selon les prescriptions du présent manuel et en accord avec la norme d’installation en vigueur
dans le pays de destination. La machine est équipée de cable d’alimentation de type HO7RN-F
5x2,5 mm? de 2,5 m de longueur dment testé, auquel U'installateur doit procéder au raccordement
d’une fiche industrielle 3P+N+PE 16A - 400V homologuée EN 60309 (non fournie). En cas de de-
mande du client, ou de normes différentes des italiennes, la machine pourrais étre fournie avec
un cable d’alimentation différent.

En alternative, I'installateur peut raccorder le cable a un interrupteur de sécurité omnipolaire dont les
caractéristiques doivent correspondre aux normes d’installation en vigueur dans le pays de destination
¢ ala IEC 60364-1. Avant la mise en service, I'installateur doit vérifier que la machine aie été cor-
rectement raccordée au réseau électrique utilisateur et a la mise a terre, en vérifiant ’efficience de la
protection des contacts indirects selon la IEC 60364-1. INTERDIT D’UTILISER LA MACHINE
EN I’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCORDEMENT A LA TERRE.

5. ALLUMAGE DE LA MACHINE, COMMUTATEUR 0,1

é Avec une nouvelle machine il est recommandé d'ouvrir le robinet d'eau et de livrer dans
un récipient au moins 0,5 litres d'eau pour permettre la recirculation.

1) Faire tourner la manette de I'interrupteur sur la position 1. Le voyant lumineux rouge s'éclairera.
2) Au moment de la mise en fonction de la machine a café, la carte électronique contréle I'état du
niveau d’eau dans la chaudicre et, apres environ 3 secondes, veille au remplissage par 'intermédiaire
de la validation de la pompe et de I’électrovanne de chargement.

3) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automatiquement jusqu’a ce que le niveau



établi soit atteint (sonde de niveau automatique dans la chaudiere).

NB: Les machine a cafe électroniques sont munies d’une systeme de niveau. Si durant 120 la sonde ne
détecte 'eau en chaudiere, la machine se bloque et les leds du clavier clignotent. Pour réinitialiser, éteindre
et rallumer la machine. En cas de persistance du probléme, vérifier les alimentations du réseau hydraulique.

4) Quand la pompe / pompe vibrante s’arréte, la machine a atteint son niveau d’eau préétabli. Le
voyant vert de la résistance s'allume et le chauffage de l'eau commence. Il est recommandé de libérer
'eau du groupe pendant 5 secondes afin d'éliminer les bulles d'air dans le circuit thermosiphon et de
permettre une meilleure compensation thermique.

5) Attendre environ 30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.
L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie. Le voyant rouge
restera toujours allumé pour marquer la tension d'alimentation.

NB: Dans des machine avec un réservoir interne, 'absence d'eau dans le réservoir arriere interrompt
toutes les fonctions ¢lectriques et hydraliques tout en maintenant le voyant lumineux rouge allume.
Lorsqu'il est a nouveau rempli d'eau, le micro-interrupteur situe sous le réservoir reactivera a nouveau
toutes les fonctions.

6) Pour régler la pression a 'intérieur de la chaudiére selon les caractéristiques habituelles, agir sur la
vis de réglage placée sur la pressostat. (Photo 1: —> augmente la pression; = diminue la pression).
Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

7) Dans des machine avec alimentation de connexion eau, pour régler la pression de débit du café
selon les caracteristiques habituelles, agir sur la vis de réglage de la pompe intérieure. (Photo 2: =
augmente la pression; = diminue la pression). Cette operation doit etre executee par un tech-
nicien specialise.

6. ALLUMAGE DE LA MACHINE, COMMUTATEUR 0,1,2

e Avec une nouvelle machine il est recommandé d'ouvrir le robinet d'eau et de livrer dans
un récipient au moins 0,5 litres d'eau pour permettre la recirculation.

1) Faire tourner la manette de 'interrupteur sur la position 1. Le voyant lumineux rouge s'éclairera.
2) Au moment de la mise en fonction de la machine a café, la carte électronique controle I'état du
niveau d’eau dans la chaudicre et, apres environ 3 secondes, veille au remplissage par 'intermédiaire
de la validation de la pompe et de I’électrovanne de chargement.

3) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automatiquement jusqu’a ce que le niveau
établi soit atteint (sonde de niveau automatique dans la chaudiere).

Toute les machines sont également dotées d’un levier de remplissage manuel (monté sur le bloc d’ali-
mentation hydraulique) (Photo 3) a n’utiliser qu’en cas de nécessité, lorsqu’une dysfonction du rem-
plissage automatique est constatée.

NB: Les machine a cafe électroniques sont munies d’une systeme de niveau. Si durant 120” la sonde ne
détecte I'eau en chaudiere, la machine se bloque et les leds du clavier clignotent. Pour réinitialiser, éteindre
et rallumer la machine. En cas de persistance du probleme, vérifier les alimentations du réseau hydraulique.

4) Quand la pompe s’arréte, la machine a atteint son niveau d’eau préétabli. Ensuite actionner I'in-
terrupteur en position 2.

5) L’interrupteur en position 2 met sous tension la résistance, le voyant vert s'allume et commence le
chauffage de I'eau. Il est recommandé de libérer I'eau du groupe pendant 5 secondes afin d'éliminer
les bulles d'air dans le circuit thermosiphon et de permettre une meilleure compensation thermique.
6) Attendre environ 30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.
L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie. Le voyant rouge
restera toujours allumé pour marquer la tension d'alimentation.

7) Pour régler la pression a I'intérieur de la chaudiére selon les caractéristiques habituelles, agir sur la
vis de réglage placée sur la pressostat. (Photo 1: => augmente la pression; =# diminue la pression).
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Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

8) Pour régler la pression de débit du café selon les caracteristiques habituelles, agir sur la vis de re-
glage de la pompe intérieure. (Photo 2: —> augmente la pression; —* diminue la pression).

Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

S _‘ ' Foto

7. FONCTIONNEMENT MACHINE A COMMANDES MARCHE
ARRET/ ALEVIER / ELECTRONIQUE

1) Pour obtenir le débit de vapeur, actionner les manettes latérales portant le symbole du nuage de vapeur.
2) Pour obtenir le débit d’eau chaude, actionner la manette portant le symbole de la goutte d’eau. Dans le
cas d’une machine électronique, pour soutirer de I'’eau chaude, appuyer sur la touche d’extraction du thé.
3) Pour obtenir le débit du café des groupes, doser la juste quantité de café dans le portefiltre, appuyer
et 'accrocher au groupe; appuyer sur le boutonpoussoir correspondant au débit du café placé sur la
partie frontale en acier (dans le cas du clavier électronique, voir chap. 9).

4) Dans le modele a levier, pour extraire le café, actionner le levier manuel latérale au groupe vers le
haut. Pour arréter la production de café actionner ce méme levier vers le bas.

5) Le/Les manometre/es, situé sur la partie frontale de I'appareil, détecte a tout moment la pression
dans la chaudiere (0,9 - 1,1 bar) et la pression de débit du café (8 - 10 bar).

6) Controler assez fréquemment 'indicateur du niveau de 'eau dans la chaudiére, ainsi que le/les
manometre/es.

A Vapeur et eau chaude sont sous pression. DANGER DE BRULURES.

Foto 3

8. FONCTIONNEMENT DE LA VERSION ELECTRONIQUE

Se conformer au manuel d’utilisation specifique a chaque modele.

9. ENTRETIEN

+ Nettoyer les buses de la vapeur apres chaque utilisation afin d’éviter les incrustations et ’obstruction
des orifices de sortie de la vapeur.




¢ Vider et nettoyer les filtres a café tous les soirs; enlever le filtre et nettoyer 'intérieur a I'aide de la
petite brosse prévue a cet effet; les plonger dans I’eau chaude afin de dissoudre les graisses du café.

+ Nettoyer la cuvette recueille-gouttes et éliminer tous les résidus du café qui se déposent sur le fond
afin d’en éviter I'obstruction.

¢ Au moyen du filtre borgne fourni avec la machine, effectuer le lavage du groupe de débit en utilisant
un détersif spécifique (disponible dans nos centres de service apres-vente). Procédez comme suit:

1- Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre et ajouter le détergent selon les doses prescrites sur la
confection.

2- Insérer le porte-filtre dans le groupe distributeur.

3- Mettre la distribution en marche pendant 10 secondes. Stopper pendant 10 secondes. Répéter
I’opération 5 fois.

4- Retirer le porte-filtre. Mettre la distribution en marche et rincer le port-filtre avec ’eau chaude qui
sort du groupe distributeur. Fermer la distribution.

5- Insérer le porte-filtre dans le groupe distributeur. Pour rince répéter I'action du point 2 sans détergent.
6- Remplacer le filtre borgne en la porte-filtre par du filtre correct et faire 1 espresso a jeter.

s/ ®
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¢ Les parties extérieures de la machine doivent étre nettoyées en utilisant un linge humide; ne jamais

utiliser de détersifs ou substances abrasives. De meme pour les circuits hydrauliques a I'intérieur, vous
devez éviter d’utiliser des agents de nettoyage puissants et/ou abrasifs. Ne pas laver la machine en
projetant de I'eau.

+ Pour nettoyer le porte-filtre et les éléments du filtre, préparer dans un contenant en plastique ou
acier inoxydable, une solution avec de I'eau chaude et du détergent, et les plonger dans cette solution
pendant au moins 30 minutes. Les rincer ensuite a I'eau propre.

B @&

10. MINI ADOUCISSEUR A RESINES

Dans le cas ou la machine a été¢ acheté avec réservoir interne elle sera équipé d'un adou-
cisseur en résine mini.

H.O

Le calcium et le magnésium déterminent la dureté de l'eau et provoquent la formation de ce que l'on
appelle plus simplement le tartre. Entre 30 °f et 40 °f eau est dure; au-dela de 40 °f elle est considé-
rée comme étant tres dure. Cette mesure est réalisée au moyen de simples tests spécifiques disponibles
dans tous les centres de service aprés-vente. A l'intérieur du réservoir, immergé dans l'eau, se trouve un
petit adoucisseur a résines (un deuxieme est également fourni avec la machine) qui doit étre remplacé
ou régénéré tous les 20-30 litres d'eau utilisée. La régénération se produit en plongeant le petit adou-
cisseur dans une solution d'eau (0,5 litres) et sel de cuisine (une cuillére a soupe de NaCl, chlorure de
sodium) pendant environ 48 heures. Rincer ensuite a I'eau propre plusieurs fois et remettre en place le
petit adoucisseur en le raccordant au tuyau en silicone a l'intérieur du réservoir.

(
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DECLARATION DE CONFORMITE

Produit :
¢ Machines a café espresso

Modelo :

+ 1 GR Bouton / Electronique modéle /Levier modele

La societe B.E.C. srl declare sous sa propre responsabilite que le produit satisfait, en ce qui concerne le
project et la construction, aux conditions requires per la Directive:

1) DIRECTIVE BASSE TENSION
2006/95/CE (ex 93/68/CEE)
La conformite a été vérifiée a ’aide des normes haroonisées suivantes:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEI EN 60335-2-15/A2

2) DIRECTIVE COMPATIBILITE’ ELECTROMAGNETIQUE
2004/108/CE (ex 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
La conformiteé a été vérifiée a 'aide des normes haroonisées suivantes:
CEI EN 55014-1 / CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) DIRECTIVE SUR LES APPAREILLAGES SOUS PRESSION (PED)
97/23 (TﬂV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REV01)
Nos machines a café aux exigences de la directive 97/23 CE - Formulaire Al - Catégorie II - et
sont compsées par les équipements soivants qui rentrent dans la méme directive:

Chaudiere en cuivre Marquée CE 0045
Soupage de sécurité Marquée CE 0045
+ 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sur la base de nos connaissances, nos fournisseurs de matériaux n’utilisent pas dans la fabrication de
leurs produits les substances dangereuses reprises dans les Directives CEE susmentionnées.

« D.M. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006
Concernant les mesures d’hygiene a adopter pour les emballages, récipients, instruments, destinés a
venir en contact avec les substances alimentaires ou avec des substances d’usage personnel. Trans-
position des directives 2004/1/CE, 2004/13/CE et 2004/19/CE.

+ Reglement CE: 193572004 —> 189572005
Relative au rapprchement des législations des ETATES MEMBRES concernant les matériaux et
objects destinés a entrer en contact avec des denrees alimentaires.

¢ Norme UNI 11460 Septembre 2012 :
Application de la réglementation spécifique concernant les méthodes de test et les limites de migra-
tion de plomb et de nickel dans les appareils destinés a la préparation et a la distribution de boissons
chaudes.



MAQUINAS PARA CAFE EXPRESO

1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

¢ Antes de conectar la maquina comprobar que los datos de tarjeta correspondan a los de la red eléc-
trica de distribucién.

¢ En caso de incompatibilidad entre el tomacorriente y el enchufe de la maquina, hacer cambiar el
tomacorriente por otro de tipo adecuado por personal profesionalmente cualificado.

¢ Se prohibe el empleo de adaptadores, enchufes multiples y/o prolongas.

¢ En caso de dudas o de incertidumbres solicitar un control, por parte de personal cualificado, de la
instalacién de alimentacién eléctrica que tiene que cumplir los requisitos de las normas de seguridad
vigentes, entre las cuales:

- puesta a tierra eficaz;
- seccion de los conductores suficiente para la potencia de absorbimiento;
- dispositivo interruptor de seguridad eficiente.

¢ El aparato no debe ser utilizado por nifios o por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o que no posean experiencia sobre el aparato o que no lo conozcan, salvo que
sean vigilados o que hayan sido opportunamente instruidos.

+ Supervise a los niflos para asegurarse de que no jueguen con el electrodoméstico.

¢ Antes de cualquier operacién de mantenimiento interno, colocar el interruptor general en la posi-
ci6n 0 o desenchufar la maquina de la toma de corriente eléctrica. Cuando la maquina es electron-
camente conectada no introducir las manos o otro tipo de objetos en el interior.

+ No exponer la maquina a las intemperies ni colocarla en ambientes con humedad elevada, como locales
de lo batlo, etc.. No halar el cable de alimentacién o la maquina misma con manos o pies mojados o
himedos. No dejar la maquina que contiene agua en locales a temperatura inferior o igual a 0°C.

¢ Durante la limpieza de la maquina no introducirla en el agua.

No poner jamas la maquina debajo del grifo para anadir agua en el tanque.

+ No obstruir las rejillas de aspiracién o disipacion, en particular no tapar con pafios u otros objetos
la superficie calienta-tazas. La maquina no debe moverse jamas durante el funcionamiento.

¢ Utilizar sélo accesorios y repuestos autorizados por el productor. Esto significa garantia de seguro
funcionamiento sin inconvenientes.

+ En caso de emergencia, como principio de incendio, ruidosidad anémala, sobrecalientamiento, etc...
intervenir inmediatamente y desconectar la alimentacion eléctrica de red, cerrar los grifones del gas
y del agua.

¢ En caso de averia y/o de mal funcionamiento de la maquina, apagarla y no modificarla. Para las
reparaciones necesarias, dirigirse exclusivamente a un centro de asistencia autorizado por el fabri-
cante y solicitar el uso de repuestos originales. El cable de alimentacion de esta maquina no debe ser
cambiando por el usuario; en caso de que el cable se dafie o tenga que ser cambiado, tomar contacto
exclusivamente con un centro de Assistencia T'écnica Autorizado.

¢ Guardar cuidadosamente este manual para cualquier otra consulta futura. Para otro tipo de opera-
ciones diferentes a las ya mencionadas consultar neutro centro de asistencia.

El incumplimiento de estas advertencias puede comprometer la seguridad
de la maquina. Una instalacién errada puede ocasionar dafios a personas y
cosas de cara a los cuales el fabricante no puede ser considerado responsable.

O . Quién piensa en las mdquinas es quien,

las proyecta y produce
B o
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2. CONTRAINDICACIONES DE USO

Las maquinas estan destinadas para uso exclusivamente alimentar por lo que se prohibe el empleo de
liquidos o materiales de otro género que puedan generar peligros y polucionar los suministradores.
Este aparato no esta destinado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares, como: zonas
para cocinar reservadas al personal en las tiendas, en las oficinas y en otros ambientes profesionales;
granjas; hoteles, moteles y otros ambientes con caracter residencial, para ser utilizado por los clientes;
ambientes tipo "Bed and Breakfast". El fabricante declina toda responsabilidad por dafios a personas
o cosas ocasionados por un empleo impropio, erréoneo o impensado del aparato y por el uso de las
maquinas por parte de operadores no profesionales.

3. PRESENTACION

Este manual constituye una guida rapida y simple para el mantenimiento y el uso de las maquines
para el café. Lea atentamente toda la informaciéon presentada en cada una de las secciones que for-
man parte de este maunal. Se asegura en caso de que se presente algun problema de mal funciona-
miento dard su méas amplia colaboracién a través de sus centros de asistencia. Haga controlar por
lo menos una vez al afio su maquina del café por personal experto. Esta constante atencién
hard que la maquina sea mas eficaz y segura. Estas maquinas fueron proyectadas y construidas, to-
mado en cuenta y respetando todas las caracteristicas que distinguen la tradicional maquina de café
expreso de bar. Materiales nobles como el cobre el acero y otros componentes de confianza logran
que las maquinas construidas sean realmente seguras, confiables y mayormente funcionales. La utili-
zacién inadecuada de las maquinas para otros fines no descritos en este manual, exime a la empresa
de cualquier tipo de responsabilidad por las lesiones a personas o elementos que esto pueda ocasionar.

4. INSTALACION

1) Quitar el embalaje externo, verificando immediatamente la integridad y que no haya sufrido dafios.
2) Colocar el aparato sobre una mesa resitente y a un nivel cercano de las tomas de corriente eléctrica
e hidraulica. Regular los pies para colocar en equilibrio el aparato, verificando que la tensién de la red
eléctronica corresponda a la indicada en las caracteristicas técnicas.

4a. Maquina con caldera de 4 litros, con tanque interno

Antes de girar la manopla del interruptor en la posicién 1, se recomienda cargar con agua
el tanque posterior situado debajo de la rejilla portatazas.

3) Abrir la rejilla superior, extraer el contenedor del agua puesto en el interior de la maquina y aclararlo.
4) Llenar el tanque con unos 4 litros de agua limpia, colocarlo otra vez en posicién e introducir los
tubos de silicona conectados con el ablandador.

5) Antes de la puesta en funcionamiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido
conectada correctamente con el sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, compro-
bando la eficiencia de la protecciéon contra los contactos indirectos.

En Europa, conectar a la red eléctrica el cable homologado HO5VV-F 3G 1,5 mm con enchufe Schu-
co. En Estados Unidos y Canada, conectar a la red eléctrica el cable homologado Type SJTO, rated
3x14 AWG, 300 V, 105°C con enchufe NEMA 5x15P. ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA
SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y EFICIENTE.

4b. Maquina con caldera de 4 litros, con conexion a la red de agua

Si se ha comprado la maquina con conexién a la red de agua, contactar con un técnico
especializado.

3) Conectar el depurador a la manguera (3/8”) a la salida de la maquina (usar solo tubos homologados
para agua potable de conformidad con el D.M. 21.03.73 y sucesivas enmiendas). Quitar la cubeta an-
terior y conectar el tubo de desagiie fijandolo a la cubeta de plastico (de descarga). Por tltimo, activar



el ablandador y comprobar que no haya pérdidas. (Respetar las reglas dictadas por los organis-
mos pertinentes de cada pais, region, condado). Para un uso optimo del aparato, compruebe
que la presion del suministro de agua es superior a 1 bar (100 kPa) y inferior a 6 bar (600 kPa). Si la
presion del agua de entrada es superior a 6 bar, se recomienda el uso de un reductor de presion.

4) Antes de la puesta en funcionamiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido
conectada correctamente con el sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, compro-
bando la eficiencia de la proteccién contra los contactos indirectos.

En Europa, conectar a la red eléctrica el cable homologado HO5VV-F 3G 1,5 mm con enchufe Schu-
co. En Estados Unidos y Canada, conectar a la red eléctrica el cable homologado Type SJTO, rated
3x14 AWG, 300 V, 105°C con enchufe NEMA 5x15P. ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA
SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y EFICIENTE.

4c. Maquina con caldera de 7 litros, con conexion a la red de agua

Si se ha comprado la maquina con conexién a la red de agua, contactar con un técnico
especializado.

3) Conectar el depurador a la motobomba exterior mediante manguera (3/8”). Seguidamente conec-
tar la motobomba a la manguera de salida de la maquina (usar solo tubos homologados para agua
potable de conformidad con el D.M. 21.03.73 y sucesivas enmiendas). Quitar la cubeta anterior y
conectar el tubo de desagiie fijandolo a la cubeta de plastico (de descarga). Por Gltimo, activar el ablan-
dador y comprobar que no haya pérdidas. (Respetar las reglas dictadas por los organismos
pertinentes de cada pais, region, condado). Para un uso optimo del aparato, compruebe que la
presion del suministro de agua es superior a 1 bar (100 kPa) y inferior a 6 bar (600 kPa). Si la presion
del agua de entrada es superior a 6 bar, se recomienda el uso de un reductor de presion.

NB: Si la maquina dispone de motobomba interna, conectar el depurador a la manguera (3/8”) a la
salida de la maquina.

4) La instalacion eléctrica de la maquina debe ser efectuada exclusivamente por personal cualifica-
do, segun las prescripciones del presente manual y de conformidad con la normativa de instalacién
vigente en el pais de destino. Por lo general, la maquina se suministra con cable de alimentacién tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm?, de 2,5 m de longitud, oportunamente probado, al que el instalador debera
conectar un enchufe industrial 3P+N+PE 16A - 400V homologado EN 60309 (no suministrado). En
caso de solicitud del cliente o normativas diferentes de las italianas, la maquina podria suminis-
trarse con un cable de alimentacion diferente.

En alternativa, el instalador puede conectar el cable a un interruptor de maniobra y proteccién om-
nipolar cuyas caracteristicas deben corresponder con el sistema eléctrico del usuario y con las normas
para las instalaciones en vigor en el pais de destino y la IEC 60364-1. Antes de la puesta en funcio-
namiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido conectada correctamente con el
sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, comprobando la eficiencia de la proteccion
contra los contactos indirectos segin la IEC. 60364-1. ESTA PROHIBIDO USAR LA MAQUINA
SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y EFICIENTE.

5. ENCENDIDO DE LA MAQUINA, CONMUTADOR 0,1

Con la maquina nueva se aconseja abrir el grifo del agua y hacer salir en una jarra al
menos medio litro de agua para permitir la recirculacion.

1) Girar la manopla del interruptor en la posicién 1. La luz piloto roja se encendera.

2) Al enceder la maquina la tarjeta electrénica controla el estado del nivel del agua en la caldera y
después de tres segundos comienza el llenado a través de la habilitaciéon de la bomba y la electro val-
vula de carga.

3) En posicion 1 la maquina comerzara a llenarse de agua automaticamente hasta llegar el nivel indi-
cado (sonda autonivel en la caldera).
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NB: Las maquina electrénicas poseen un sistema de seguridad de nivel. Si la sonda no detecta el agua
en la caldera en el arco de 1207, la maquina se bloquea y los led del teclado destellan. Para restablecer
la alarma, apagar y volver a encender la maquina. Si el problema persiste, comprobar que llegue agua
de la red hidrica.

4) Cuando la motobomba/bomba de vibracién se detiene, la maquina ha alcanzado el nivel de agua
predeterminado. La luz piloto verde de resistencia se enciende y el agua empieza a calentarse. Se
aconseja hacer salir el agua del grupo de suministro durante 5 segundos para eliminar las posibles
burbujas de aire en el circuito termosifénico y permitir una mejor termocompensacion.

5) Esperar por los menos 30 minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adapta
para el trabajo. Cuando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la presién
predeterminada. La luz piloto roja quedara siempre encendida para sefalar la tensién de alimentacion.

NB: En las maquinas con tanque interno, la falta de agua en el tanque posterior detendra todas las
funciones eléctricas e hidraulicas, atn si la luz piloto roja queda encendida. Llenandolo con agua, el
micro interruptor situado debajo del tanque reactivara todas las funciones otra vez.

6) Para regular la presion interna de la caldera segtin las caracteristicas usuales, girar el tornillo regu-
lador situado sobre el presostato. (Foto 1: = aumenta la presiéon; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

7) En las méquinas con conexién a la red de agua, para regular la presién de suministro del café de
acuerdo a las caracteristicas usuales, girar el tornillo que regula la bomba interna.

(Foto 2: = aumenta la presién; = disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

6. ENCENDIDO DE LA MAQUINA, CONMUTADOR 0,1,2

Con la maquina nueva se aconseja abrir el grifo del agua y hacer salir en una jarra al
menos medio litro de agua para permitir la recirculacion.

1) Girar la manopla del interruptor en la posicién 1. La luz piloto roja se encenderd.

2) Al enceder la maquina la tarjeta electrénica controla el estado del nivel del agua en la caldera y
después de tres segundos comienza el llenado a través de la habilitaciéon de la bomba y la electro val-
vula de carga.

3) En posicion 1 la maquina comerzara a llenarse de agua automaticamente hasta llegar el nivel indi-
cado (sonda autonivel en la caldera). Todas las maquinas disponen también de una palanca de carga
manual (instalada en la unidad de distribucién) (Foto3) que se utiliza en caso de emergencia, cuando
se verifica un mal funcionamiento del dispositivo de gestion automatica del nivel de agua.

NB: Las maquina electrénicas poseen un sistema de seguridad de nivel. Si la sonda no detecta el agua
en la caldera en el arco de 1207, la maquina se bloquea y los led del teclado destellan. Para restablecer
la alarma, apagar y volver a encender la maquina. Si el problema persiste, comprobar que llegue agua
de la red hidrica.

4) Cuando la motobomba se detiene, la maquina ha alcanzado el nivel de agua predeterminado. Se-
guidamente accionar el interruptor en la posicion 2.

5) Elinterruptor en la posicién 2 pone en funcionamiento la resistencia, la luz piloto verde se enciende
y empieza el calentamiento del agua. Se aconseja hacer salir el agua del grupo de suministro durante 5
segundos para eliminar las posibles burbujas de aire en el circuito termosifénico y permitir una mejor
termocompensacion.

6) Esperar por los menos 30 minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adapta
para el trabajo. Guando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la presion
predeterminada. La luz piloto roja quedara siempre encendida para sefalar la tensién de alimentacion.
7) Para regular la presién interna de la caldera segtn las caracteristicas usuales, girar el tornillo regu-
lador situado sobre el presostato. (Foto 1: = aumenta la presion; =¥ disminuye la presion).



Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

8) Para regular la presion de suministro del café de acuerdo a las caracteristicas usuales, girar el torni-
llo que regula la bomba interna. (Foto 2: —* aumenta la presion; =¥ disminuye la presion).

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

Foto 3

7 FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA CON BOTON /
PALANCA / ELECTRONICO

1) Para suministrar vapor utilizar las perillas laterales descritas con el simbolo: la nube sobre al vapor.
2) Para suministrar agua caliente utilizar las perillas descritas por el simbolo: la gota de agua. En caso
de maquina electrénica, para hacer salir agua caliente, pulsar el botén de distribucion del té.

3) Para suministrar café de los grupos, dosificar la cantidad justa de café en el portafiltro y después de
haberlo presionado y encerrado en el grupo, pulsar el botén apropiado de suministro, situado en la
parte frontal de acero (o a través del pulsaor electrénico, ver el cap. 9).

4) En el modelo con palanca, para hacer salir el café, accionar la palanca manual hacia arriba, situada
en posicion lateral al grupo. Para detener la salida, accionar la palanca hacia abajo.

5) El/Los manémetro/os de doble escala situado en la parte frontal indica la presién de la caldera
(0,9 - 1,1 bar) y asi mismo la presioén del suministro del café (8 - 10 bar).

6) Observar muy frecuentemente el indicador del nivel del agua en la caldera y el/los manémetro/os.

A Vapor y agua caliente en presion. PELEGRINO DE USTION.

8. INSTRUCCION DOSIFICACION ELECTRONICA

Se remite al manual del usuario especifico para cada modelo.

9. MANTINIEMENTO

+ Limpiar los tubos del vapor después de cada utilizacién, para evitar la incrustacién y la obstruccién
de la salida del vapor.
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3 ¢ Vaciar y limpiar los filtros del café todas las noches, quitar el filtro y limpiar con el cepillo apropiado
el interior. Luego sumergirlo en agua caliente al fin de deshacer la grasa del café.
¢ Limpiar la vasija que acumula en el fondo las gotas de los residuos del café, para asi evitar la obs-
truccion.

+ Con el apropiado filtro ciego de dotacién, seguir el lavada del grupo de suministro utilizando un
detergente especial (de pedir en nuestros centros de asistencia).

Proceder de la siguiente manera:

1- Poner el filtro ciego sobre el portafiltro y afadir el detergente segtin las dosis indicadas en el envase.
2- Poner el portafiltro en el grupo de erogacion.

3- Accionar la erogacion por 10 segundos. Cerrar la erogacion por 10 segundos. Repetir por 5 veces.
4- Quitar el portafiltro. Accionar la erogacion y enjuagar el portafiltro con agua caliente que sale del
grupo erogador. Cerrar la erogacion.

5- Poner el portafiltro en el grupo erogador. Para enjuagar repetir la operacion del punto 2 sin utilizar
el detergente.

6- Cambiar el filtro ciego en el portafiltro por el filtro correcto y hacer un espresso y eliminarlo.

\q?'j @
m 2 m| l\@""‘i

¢ Las partes exteriores de la maquina deben de ser limpiadas con un pano hiimedo sin utilizar por

ningtn motivo detergentes o substancias abrasivas. Del mismo modo para los interno circuitos hi-
dréaulicos se debe evitar el uso de agentes de limpieza fuertes y/o abrasivos. No limpiar la maquina
con chorros de agua.

¢ Para limpiar el portafiltro y los basquets del filtro, preparar una solucién con agua caliente y deter-
gente en un contenedor de plastico o acero inoxidable e introducirlos en la solucién durante por lo
menos 30 minutos. Aclararlos con agua tibia.

30 MIN

10. MINI ABLANDADOR DE RESINAS

Si se ha comprado la maquina con tanque interno, serd suministrado un mini ablandador
de resinas.

Calcio y magnesio determinan la dureza del agua y provocan la formacién de lo que simplemente se
denomina sarro. Entre 30 °f y 40 °f el agua es dura; desde 40 °f en adelante se considera muy dura.
La medida se realiza mediante especiales pruebas muy sencillas que pueden comprarse en cualquier
centro de asistencia. En el interior del tanque, introducido en el agua, se encuentra un pequefio ablan-
dador de resinas (uno se suministra también en dotacién) que debe cambiarse o regenerarse cada 20-
30 litros de agua utilizada. La regeneracion se realiza introduciendo el pequefio ablandador en una
soluciéon de agua (0,5 litros) y sal de cocina (una cuchara - NaCl Cloruro de sodio) por un tiempo de
unas 48 horas. Aclarar con agua limpia diversas veces y reposicionar el pequefio ablandador conecta-
do con el tubo de silicona en el interior del tanque.
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DECILARATION DE CONFORMIDAD

Producto :
+ Maquina para cafe expreso

Modelo :
+ | GR Pulsador / Electrénica / Palanca

B.EC. sl Declara bajo la propia responsabilitdad que el producto cumple con todos los requisitos de
plancamiento y construccion de la directiva:

1) DIRECTIVA BAJA TENSION
2006/95/CE (ex 93/68/CEE)
La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEI EN 60335-2-15/A2

2) DIRECTIVA COMPATIBILIDADA ELECTROMAGNETICA
2004/108/CE (ex 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:
CEI EN 55014-1 / CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) DIRECTIVA EQUIPOS DE PRESION (PED)
97/23 (TUV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REVO01)

Nuestras maquinas para el café estin conformes con los requisitos de la norma 97/23 CE -
Modulo Al - Categoria II - y estan constituidas por los equipos siguiente incluidos en la misma

norma:
Caldera de cobre Con marca CE 0045
Valvula de seguridada Con marca CE 0045
+ 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Por lo que conocemos, para fabricar sus productos, nuestros proveedores de materiales no utilizan
las sustancias peligrosas enumeradas en las Directivas CEE arriba citadas.

¢ D.M. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006
Concerniente a la disciplina higiénica de los embalajes, recipientes, utensilios destinados a estar en
contacto con las sustancias alimentarias o con sustancias de uso personal.

Acatamiento de las directivas 2004/1/CE, 2004/13/CE y 2004/19/CE.

¢ Reglamento CE: 1935/2004 — 1895/2005
Relativa a la aproximacion de las legislaciones de los ESTADOS MIEMBROS sobre los materiales
y objectos destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

¢ Norma UNI 11460 Septiembre de 2012:
Aplicacion de la norma especifica relativa a los métodos de prueba y a los limites de migraciéon de
plomo y niquel en los aparatos destinados a la distribucion de bebidas calientes.
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IKCITPECCO-KOOEMAIIVIHBI

1. MEPBI ITPEJOCTOPOKHOCTU 1 BE3OITACHOCTU

 JIo IOAK/IFOYeHNsI MAILLVHBI K 3/IEKTPOCETH YOENNUThCs, YTO TEXHIYECKe JaHHbIe Ha (HabpudHOil
Tab/II9Ke COOTBETCTBYIOT IIOKA3ATe/sIM 3/IEKTPOCETH IIOfK/II0YeHNsI MAILVHBL.

+ B ciryyae HeCOBMECTMMOCTH PO3ETKM M BUIKM KO(eMAIIVHbI 3aMEHUTb PO3€TKY Ha [APYIYIO s
BK/IIOYEHNsI BUIKY JAHHOI KO(eMaInHbl, pabOThI JO/DKHBI ObIT BBIIIOTTHEHBI KBATN(UILVPOBAH-
HBIM 9J/IEKTPUKOM.

 3alpelleHo UCIIONIb30BATh A/JANITEPBL, YAIMHUTENN WK 610K C HECKOTIbKMMM PO3€TKAMM.

+ B ciy4ae cOMHeHMIT WM HEeyBePEeHHOCTH OOPATUTBC K KBaMU(UIVPOBAHHBIM CIIELMA/TICTAM 1
[IPOBEPUTD, YTOOBI IEKTPUYECKas CeTh OTBeYana TpeGOBAHMAM AeICTBYOIINX IPaBuI Ge3omac-
HOCTH, B TOM 4MCJIe HIDKEeCTTeLYIOLIMM:

- IPaBUJIBHOCTD IIOJICOeMHEHNS 3a3eM/IEHILS;
- COOTBETCTBUE TOMLIVHBI Kabesst OTPpe6/IsieMOoit MOLHOCT;
- COOTBETCTBIE ABTOMATIYECKOTO BBIK/IIOYATE/Isl HOMUHAITY TOKA.

o [Ipu6op He KOKEH UCIIONb30BATHCS A€THMI WM TULAMM C YMEHDBIIEHHBIMY (PU3NYECKUMMU, CeH-
COPHBIMIU MJIM YMCTBEHHBIMM CIIOCOGHOCTSIMY M/ He MMEIOLIMMY HeOOXOAMMBIX 3HAHMII 1 OIbITA
obpalieHys ¢ IpUGOPOM, 3a MCK/IIOYEHNEM C/Ty4aeB, KOIfja OHY HAXOATCS O HaOMoIeHIeM U
6bUIM COOTBETCTBYIOLMM 06pa3oM 06yYeHsI.

o JleTyt ZO/DKHBI OBITH IO IPUCMOTPOM, He JIOITYCKaTb, YTO6bI OHM UTPA/IN C IPUGOPOM.

o Jlo Havasa BBIIOIHEHNsI PabOT II0 TeXHNYECKOMY 00OCTy)KMBAHNIO MAILVHbI YCTAHOBUTD [JIABHBLI
BBIK/IIOYaTeIb Ha «0» MIM BBIHYTH BUJIKY M3 PO3ETKM. 3alIpelleHO BCOBBIBATh BHYTDPb MALINHBI
PYKU IV IIPeIMETBI, eC/IM MAIINHA IOAK/II0YeHa K 37IeKTPOCETIL.

+ 3alpeleHo UCIIONb30BaTh MALINHY B HEIIOAXOASLINX YCIOBUSAX WIM YCTAHABINMBATD €€ B IIOMe-
IEHVSX C IOBBIIIEHHBIM YPOBHEM BIIQYKHOCTH, KaK, HaIIpUMep, BAHHbIe KOMHATBI 1 T.II.. He BbIHNI-
Marb 97IeKTPOKabenb 11 He IBUTaTh MALIVHY BIXHBIMIU WM MOKPBIMIU PYKaMM W/IM HOraMiL. 3ampe-
IIEHO OCTAB/IATH MALINHY C BOJOI IIPY TeMIIepaType Hinke i pasHoit 0°C.

+ Bo BpeMst 4MCTKYM MALIMHBI He IIOTPYXKATh ee B BOAY.

Hukorza He CTaBUTh MALIMHY IIOf, BOLOIPOBOJHDILIT KPaH YIS OOaBIeHNUs BOLBI B pe3epByap.
 3ampelneHo 3arpOMOXX/IATh BCACBHIBAIOLIYI0 PELIETKY VM PELIeTKY BbIXOJA BO3[YXa, a TAKXKe He
HaKpbIBaTh TPAIKAMU VI MHBIMY IIPEAMeTaMI IOBEPXHOCTb HATPeBaHNs YallleK.

« 3ampeleHo nepeMemars KodeMalnHy BO BpeMst pabOThL.

« VIcri0/1b30BaTh TONBKO aKCECCYaphl 1 3aIlaCHBIE IeTa/i, PeKOMEH/[OBaHHbIE IIPOU3BOAUTENEM. ITO
rapaHTpyeT 6e30IacHy0 paboTy 6e3 HeMCIPaBHOCTEIL.

+ B cirydae aBapuitHOI CUTYALMN: BO3TOPAHNE, RHOMA/IbHBIIL LTy M, IIeperpeB U T.IL., HeMeJJIeHHO OT-
K/IIOYUTD MAIIVHY OT 3/IEKTPOIIUTAHNS, 3aKPbITh [A30Bbl€e 1 BOJOIPOBOJHBIE KPAHbL.

+ B cydae momoMxu 1/mm 10Xoro GyHKUMOHMPOBAHNMS MAIIVHbI, BBIKIIIOUNUTD ee, He pasbuparb 1
He PeMOHTHPOBATh ee. [0 BOIpocaM peMOHTa MalliHbI 06PAIAThCsl TONBKO B dBTOPM3UPOBAHHBIE
HPOV3BOJMTENIEM CEPBUC-LIEHTPBI U TPe6OBATh YCTAHOBKM OPUIMHA/IbHBIX 3aIIACHBIX fleTaIelL.
ITo/p3oBareio 3alpeleHO 3aMeHTh 9/IeKTPOIPOBOJ MALINMHBL. EC/u IIpoBOJ, IIOBPeXIeH WM ero
HeOOXO/MIMO 3aMeHUTD, TO 0OPATUTHCS B ABTOPU3MPOBAHHBII LIEHTP 00CTY KIBAHISL.

+ BepexxHO XpaHUTb PYKOBOJCTBO € MHCTPYKLMAMM AJIsl JA/IbHEIIIEro O3HAKOM/IEHNS ¢ HuMuL. [lj1st
BBIIIOJIHEHVISI ONIEPaLiIil, He OIMCAHHBIX B JAHHOM PYKOBOJCTBe, 00paTuThcs 3a MHpOpMaLyeil B
OT/Ie/l TEXHUYIECKOTO 00CTy)KMBAHN.

. . 6 Om mex, kmo mawunvl pazpabamviéaem,
o o

npoexmupyem u npou3so0utn



Hecono;[eHMe BBIIICYKA3aHHBIX MEP IPETOCTOPO’KHOCTU 1 6€3011aCHOCTII MOKET
IPUBECTHU K IKCIITyaTallI MAIIVIHbBI B YCTOBUAX, HECOOTBETCTBYIOLINX NMpaBUIaM
6e30nacnocn/1, ¥ IMOJIOMKE€ MAallIMHbI. Hel'[PaBI/IIIbHa}I YCTaHOBKA MOXKET IPUBECTU
K CO3JaHMI0 OIIaCHBIX cuTyaum‘/i JJISA JKU3HU M 3TOPOBbiA KaK CaMUX pa6OTHI/IKOB,
TaK U X OKPY>KE€HM, 32 YTO IPOU3BOJUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTH.

2. 3AIIPEHIEHO K ICITIOJIb3OBAHIIO

MamyHpl IpefHasHaYeHbl VICK/IIOUUTEIbHO /A UCTIONb30BaHMA B NMIIEBOM OTPAC/N, II03TOMY 3a-
IIpeleHO JMCIIONb30BaHMe SKUKOCTEl MM IPOJYKTOB MHOTO IIPOUCXOXK/EHMA, YTO MOXKET CO3/JaTh
OITIaCHBIE CUTYALMY WIM IIPUBECTH K 3aKyIIOPKe IPYIII pasnusa Kode.

SToT NpMOOp He NpefHa3HAYeH LA HOMAIIHEro JUIM IOJOOHOTO MCIONIb30BaHNA, TAKOTO KakK: Ky-
XOHHBIE 30HBI /I IIePCOHA/IA B Mara3uHax, oducax WM APYTUX pabourx MOMeIIeHNAX; CelTbCKIe
ToMa; He TOJDKeH MCIIOIb30BaThCA KIMEHTaMy TOCTUHMNL, MOTe/Ieil MU IPYTUX HOMeIleHNi XKIIOro
TUIA; TOCTVHUIBI THIIA «I10CTeb 1 3aBTPaK».

ITpoM3BOAUTENb OTKAa3bIBAETCA OT JII0OO0I OTBETCTBEHHOCTH 3a YIepb MM HOBPEXKACHV MIOMAM
VI TIpEfIMeTaM, IIPOU3OIIEI NI [0 IPMYMHE HEIPOEKTHOTO, HEIIPABUIbHOTO NIV HepallMOHaIbHO-
TO MCII0/Ib30BAHMA WY 110 IIPUYMHE SKCIUTyaTaliy MaIlH HeKBaM(pUIMPOBAaHHBIM IIEPCOHAIOM.

3. ITIPEJVICIIOBUE

[laHHO€ PYKOBOJCTBO MPEACTABISIET COOO0I KPaTKOe 1 IIPOCTOE PYKOBOACTBO 110 TEXHUYECKOMY 06-
CITyXXMBAHUIO U 9KCIUTyaTauy KodeMaunt. BHUMaTebHO 03HAKOMbBTECH C COFEPIKALIMMMICS B HEM
MHCTPYKLUSAMY, KOTOPbIE COCTAB/IAIOT JAHHOE PYKOBOACTBO. KOMIaHUS-IPOU3BONTEb TapaHTH-
pyeT HOMOLIb Yepe3 CBOM CEPBUC-LIEHTPBI B Cly4ae BOSHUKHOBEHMs IIPOG/IEM M HEUCIIPABHOI pa-
60TbI MaIlIVH.

IIpoBepsaTs Bamy MamyHy Kak MUHIMYM OJUH Pa3 B rOJ cuaaMy KBaxnduuypoBaHHbIX ClIel -
QIUCTOB. Pery/ApHblil KOHTPOJIb CHeaeT paboTy MALIMHBI IPORLYKTHUBHEe 1 Ge3omacHee.

Mauussl 6bUIM CIPOEKTUPOBAHbL M IIPOUSBENEHDI ¢ COOMIOEHIIEM BCEX XapaKTEPUCTUK, KOTOPbIE
IPUCYLIM TPAZMIMOHHBIM 9KCIpecco-KodeMalHaM ajst 6apa; 6/1aropofHble MaTepuasbl, TaKye
KaK MeJlb ¥ Hep)KaBelolast CTaslb, U HaJie)KHble, Ka9eCTBEHHbIE KOMIUIEKTYIOLVE TAPaHTUPYIOT 6e30-
[IACHOCTb, HAZIe)KHOCTb U PYHKIMOHATBHOCTD IPOU3BELeHHbIX MaIUVH. VICIIONb30BaHIe MALINH [JIs
MHBIX 1IeJIell, He YKa3aHHBIX B JAaHHOM PYKOBOJCTBE C MHCTPYKUMAMY, U30AB/IsAET KOMIIAHUIO-IIPO-
M3BOJUTENA OT 060N OTBETCTBEHHOCTH IIPY Yiep6e MM HOBPEXAEHNSIX IPEIMETOB VI JIIOfEIL.

4. YCTAHOBKA

1) CHATD BHEIIHIOK YIIAKOBKY, CPa3y e IIPOBEPUTD Ha IIe/IOCTHOCTD M OTCYTCTBUE IOBPEXIEHMI.
2) YcTaHOBUTD MAIIVHY Ha XOPOLIO YCTOMYMBBIN M POBHBIN CTON MM CTOVMKY PAZIOM C PO3ETKON 1
BOLOIPOBOAOM. OTperyIMpoBaTh HOKKY, YTOOBI MAIIMHA CTOSIA UAIEaIbBHO POBHO. YOENUTBCA, YTO
HaIpsDKeHMe 9/1eKTPOCETV COOTBETCTBYET TOJL, YTO yKa3aHa B TEXHMYECKMX XapaKTePUCTIKAX.

4a. Kodemamuna ¢ 4-X TMTPOBBIM 00i1/IepOM, BHYTPEHHSS eMKOCTh

Jlo IOBepHYTH PETY/IATOP B MO3ULNIO «1» HEOOXOAMMO 3aLOTTHITD BOJOI €MKOCTb C 3af-
Heli CTOPOHBI IIOJ], PEIIETKOM /I Yalleyex.

3) CHATDb BEpXHIOI PEIIETKY, BBIHYTh KOHTEHEep /I BOJbI, PACIIONIOKEHHDII BHYTPU MAlIMHbBI 1
CIIOJIOCHYTD €To.

4) HanonHuTh NpUMepHO 4-MA TMTPaMU YYCTOI BOJIBI €MKOCTD, IOCTaBUTh EMKOCTDb Ha MECTO 1 IO -
COEMIVHNUTD CUIMKOHOBBIE TPYOOUKM IIPU IOJCOEANHEHHOM CMATYUTENIe BOLBL. 3aKPBITh BEPXHIO
pelreTKy KodeMaluHBI.

5) JJo BK/TI0OUEHN MallVHbI YCTAaHOBIVK JJO/DKEH YOENUTBCA, YTO MalllHA IPaBIJIBHO IOfICOeTMHe-
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Ha K 97IEKTPOCETH HOTPeOUTENS 1 3a3eM/IEHIIO, IPOBEPUTD 3AILUTY OT KOCBEHHOT'O IIPUKOCHOBEHMS
B anekTpocety. Ha Tepputopun EBpoIisl oaK/IOueHe K 9/IEKTPOCETH IPOU3BORUTCS KabeneM co-
rmacHo cragapramM HO5VV-F 3G rommuunoit 1,5 MM u Bukoit Schuco.

Ha teppuropun CIIA n Kanafpl HOgK/II04YeHME K 9/IEKTPOCETH POU3BOAUTCSA KabemeM COITIacHO
crargapram Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C u Buikoit NEMA 5x15P. 3SAIIPEINEHO
MCITIO/Ib30OBATb MANIIMHY BE3 KAMECTBEHHOTI'O 1 BE3SOITACHOT'O 3A3EMJIEHM .

4b. Kodemammna ¢ 4-x TuTpOBBIM 60iIEpOM, MOACOETMHEHNE K
BOJONPOBOJHOMN CeTH

é Ecnu nprobpereHHas kodeMmalinHa JO/DKHA TOAK/TI0YAaThCS K BOZOIPOBOJHOI CETH, TO He-
06X0/1IMO BBI3BaTh KBaMN(UIMPOBAHHOTO CIIEL{MA/IICTA /IS IPOBefeHIsI JaHHbIX paboT.

3) IomcoenHUTD OYMCTUTEND K rMbKoMy ImaHry tuboflex (3/8”) Ha BbIXOfe MalIMHBI (MCIIONB3O-
BaTh TONBKO CePTUGUIMPOBAHHBIE TPYOBI U IITAHTY I/ MUThEBOI BOAbI B COOTBETCTBMU C M.JI. OT
21.03.73 ¥ OCTIeRyIOMIX MOIPABOK K Heit). Yoparh epefHuit IOfJ0H U HOAKIIOUNTD TPYOKY CMBa
U 3aKPeIUTb ee K IIaCTMACCOBOMY HOAIOHY (c/1Ba). 3aTeM YCTaHOBUTD Ha PabOoumMit LMK yMATIA-
TeJIb BOABI U IIPOBEPUTH Ha ITOMHYIO TePMETUYHOCTD U OTCYTCTBHeE poTedeK. (Co6mopars feiicTBy-
oll[yie IPaBUIA, BBEJeHHbIE YUPEKIEHUAMI KaKIOI0 TOCYRapCcTBa, pernoHa, rpadcrea). [
OITUMAJIBHOTO JICIIONIb30BaHMA IPUOOPa IIPOBEPUTD, YTO [jAB/IeHME IOflaBaeMOll BOJI IIpeBhIIIaeT
1 6ap (100 kITa) u Hyxe 6 6ap (600 kIla). B ciydae, ecnu gaBneHme BOfBI Ha BXOJie IPeBBILIaeT 6 6ap,
PEKOMEH/TyeTCs HCIONb30BaHNe PeAyKTOpa JaB/IeHNA.

4) To BKTIOYEHNA MAIIVHBI YCTAHOBLIVK JO/DKEH YOeAUThCA, YTO MalllHa MIPAaBUIbHO IOACOeIHe-
Ha K 9JIEKTPOCETI OTPeOUTENIA U 3a3eMIICHMIO, IIPOBEPUTH 3ALIUTY OT KOCBEHHOTO MPMKOCHOBEHMSA
B anekrpocery. Ha Tepputopun EBpons! mopkmodeHne K 37eKTPOCETH TPOU3BOJUTCA KabeneM co-
rmacHo cragaptam HO5VV-F 3G rommunoit 1,5 MM u Bukoit Schuco.

Ha repputopuu CIIA 1 KaHafbl IOAKIIOYeHNe K 9MEKTPOCETH IIPOU3BOUTCA KabeleM COITacHO
crargapram Type SJTO, rated 3x14 AWG, 300 V, 105°C u Buikoit NEMA 5x15P. 3SAIIPEINEHO
VICIIOIb3OBATb MAIIMHY BE3 KAYMECTBEHHOT'O ¥1 BE3OITACHOTO 3A3EMJIEHVIA.

4c. Kogemammna ¢ 7-X TMTpOBBIM 0011/IepOM, IOKCOEANHEHNE K
BOJONPOBOJHOMN CeTH

é Ecnu nprobpereHHas kodemalinHa JO/DKHA TOAK/TI0YAThCS K BOZOIPOBOJHOI CETH, TO He-
06X0/1IMO BBI3BaTh KBaMN(UIMPOBAHHOTO CIIELMAIICTA [i/Is IIPOBEeHs JaHHBIX PaboT.

3) [TofK/TI0UNTD OYMCTUTEND K BHEITHEMY MOTOHACOCY MMOCPeNiCTBOM Imbkoro mtaHra tuboflex (3/8”).
3aTeM NOAKTIOUNTD MOTOHACOC K TMOKOMY IIUTAHTY Ha BBIXOfie MalllMHbI (MCIIONb30BaTh TONBKO Cep-
TuduIMpOBaHHbIe TPYOBI U MUIAHTHU /I INTheBOI BOAbI B cooTBeTcTBMUM ¢ M.JI. oT 21.03.73 1 no-
CTIeIYIOIVX MONPABOK K Hell). YopaTb IepefHuMIT IIOfJOH ¥ MOAKIIIOUUTD TPYOKY C/IMBa ¥ 3aKPETINTD
ee K ITACTMacCOBOMY HOAJOHY (CMuBa). 3aTeM YCTAHOBUTD Ha PabOuNMit MK/ yMATYNUTEIb BONBI I
IIPOBEPUTD Ha IIONHYIO TepPMETUYHOCTb U OTCYTCTBMe mpoTedek. (CoOmIomaTh meiicTByOme Mpa-
BMIa, BBEJeHHbIE YUPESKACHIAMN KaKIOTO FOCYapCTBa, PerMoHa, rpadcTBa).

JI71s1 ONTMMaIBHOTO MCIIONIb30BAaHMA IPUOOpPa IPOBEPUTD, YTO IABJICHNE MOJJaBaeMOIT BOJbI IPEBbI-
maet 1 6ap (100 xITa) u HuKe 6 6ap (600 kIla). B cnydae, ecru aBneHue BOAbI Ha BXOJie IIPEBBIIIAET
6 6ap, peKOMeHYeTCs UCIIONIb30BaHMe PefYKTOPa NaB/ICHN.

IIpumevanne: Ecnu xopemauHa cHaG>XeHa BHYTPEHHUM MOTOHACOCOM, IOJCOENVHUTD OUUCTH-
Tenb K rnbkomy 1manry tuboflex (3/8”) Ha BbIXoe MaIlMHBL.

4) [TopkoueH e 971eKTPO06OPYAOBaHIS MALINHBI JO/DKHO IPOU3BOSUTHCS MCKTIOYNTEIBHO KBAIN-
uIIpOBAaHHBIMY CHIENUATICTAMI IPU COOIONEHNN BCeX MHCTPYKIWIL M MPeANICAHIIt FAHHOTO
PYKOBOJICTBA, 4 TAKKe [eIICTBYIOLINX CTAaHAAPTOB II0 YCTAHOBKe ) IIOJK/IIOUEHIIO 3TeKTPoobopy-
[OBaHUs B CTPaHe YCTaHOBKYM MamyHbl. O6bIYHO MAIIMHA MOCTAB/IAETCA C MUTAIOLVIM, IpefBapu-
Te/IbHO TeCTUPOBaHHbBIM Kabenem mapku HO7RN-F 5x2,5 Mm? minHolt 2,5 MeTpa, K KOTOPOMY yCTa-



HOBILYK JJO/DKEH IOICOIMHUTD TpoMbIlIIeHHYI0 BUNIKY 3P+N+PE 16A - 400V cormacHo crangapry
EN 60309 (HeT B KOMIUIEKTe IIOCTaBKM). B cydae 3ampoca co cTOpOHBI KIIMEHTa U JefCTBUA OT-
JIMYHBIX OT UTATbAHCKUX CTAHAAPTOB B CTPaHe YCTAHOBKY MAIIMHA MOKET MOCTABIATHCS C MHBIM
NUTAOUM Kabenem.

B kadyecTBe a/lbTepHATUBBI YCTAHOBINVK MOXXET IOACOENVHUTb Kabelb K MHOTOIIO/IIPHOMY pPery-
JIMPYIOLIEMY NpefOXPaHUTEIbHOMY BBIK/TIOUATEITI0, XapaKTePUCTUKU KOTOPOTO HO/DKHDBI OBITH BBI-
6paHBbI B 3aBYICMOCTH OT 9/IeKTPOCETH MOJKIIOYEHNA, TONb30BATe/Is U AEICTBYIOIINX CTAHAAPTOB
10 37eKTPOOOOPYROBAaHMIO B CTPaHe YCTAaHOBKM MalyHBL, a Takke IEC 60364-1. [lo BKIIOUEHNA
MallMHbI YCTAaHOBIIMK JO/DKEH YOeIMUThCs, YTO MAlllHa IIPABUIBHO MOLICOENMHEHA K 37IEKTPOCETH
IOTpeOUTeNst U 3a3eM/IEHUIO, IIPOBEPUTH 3aIUTY OT KOCBEHHOTO HMPVKOCHOBEHVS B 3TIEKTPOCETH
cormacHo IEC 60364-1. SAIIPEHTEHO MCITIO/Ib30BATb MAIIINHY BE3 KAYECTBEHHOI'O
1 BE3OITIACHOTI O 3A3EMJIEHVA.

5. BKIIOYEHME MAIINHBI, ITEPEK/TIOYATEJIb «0,1»

ITpu ncrionpb3oBaHMM HOBOJ MAIIMHbI PEKOMEH/yeM OTKPBITh KPaH BOJbI 1 JIaTh BHITUTh-
s cpasy Kak MUHMMYM 0,5 TuTpaM BOZbI [/ HavasIa Ipoliecca pelpKyIALN.

1) IloBepHYTH perynaTop B MO3UIMIO «1». BKTIOUNTCA KPACHBI CBETOBON MHAMKATOP.

2) Ilpy BK/IIOYeHMY MAlLIMHbI 3JIEKTPOHHAA CXeMa IPOBepseT COCTOSAHNUE YPOBHA BOAbI B Ooiiiepe 1
IO MCTE€YEHNN IPUMEPHO 3-X MUHYT HAYMHAETCA HAIIOTHEHME BOJOV IOCPENCTBOM HACcOCa M 3/eK-
TPOKJ/IallaHa 3a/IMBa.

3) IIpu mono>keHny perynATopa Ha «1» MalMHa HAYHeT HAMOTHATHCA BOJOM aBTOMATHIECK IO fI0-
CTYDKEHNA 33/JaHHOTO YPOBHA (LTIl aBTOYPOBHA B 6oiinepe).

IIpumedanme: B MalIMHBI C 3/IEKTPOHHBIM YIIPaBJI€HIEM BMOHTMPOBAHO YCTPOICTBO, OTBEYAOIee
3a JOCTYDKEHME 3a/JaHHOro ypoBHA. Ecrm B Tedenne 120 ceKyHJ LIyl He CIUTHIBAET Ha/lIM4Me BOJbI
Ha 3aJJaHHOM YPOBHe B 60ii/iepe, TO paboTa MalllMHBI O/IOKUPYETCs, M MUTAIOT CBETOBBIE MHMKATOPBI
IynbTa yupasaeHus. s copoca aBapuilHOM OCTAHOBKY MAIMHBI HY)KHO BBIKJIIOUUTD ¥ IIOBTOPHO
BK/TIOUNTD MaiuuHy. Ecny mpo6rema He pasperiaercs, TO HeOOXOAMMO IIPOBEPUTDb Ha (aKT MOCTY-
TIJIEHN BOJBI U3 BOIOIIPOBOJA.

4) Ectu MoTOpHas 1oMIia / BMOPaIIOHHAs IIOMIIA OCTAHOBMIICA, TO 3TO O3HAYAET, YTO B MAIIMHY IO-
CTyIu/Ia BOfia 10 3aJaHHOTO YPOBH:A. 3arOPUTCs 3€/IeHblii CBETOBOI VIHAMKATOP M HAYHETCA Harpes
Bozibl. CoBeTyeM IIPOITYCKaTh BOAY Yepes IPYIIY Ha 5 CeKYH/I, YTOOBI YAa/IUTh BO3MOXHBIE BO3YIII-
HbIe Iy3bIPU U3 TePMOCH(OHHOIN CHCTEMBI I TI03BOIUTD JTYYIIYIO TePMOKOMIIEHCALIVIO.

5) Heo6xopmMo HOJ0XAaTh 0KO/O 30 MMHYT, YTOOBI MAIlVHA JOCTUIIIA paboyeli TeMIlepaTyphl. BbI-
K/TI04YeHNe CBETOBOrO MH/VIKATOPA 3€/IeHOTO 1[BETa 03HAYAET, YTO B MAllMHE JOCTUTHYTO 3a/jaHHOe
maBeHue. KpacHblil cBeTOBOI MHAMKATOP OyfeT BCeIfa TopeThb, YTO O3HAYaeT HAIPSKeHMe SJIeK-
TPONUTAHMA.

ITpumeyannue: B kopemalunHax ¢ BHyTpeHHeN eMKOCTBIO OTCYTCTBME BOABI B EMKOCTH C 3a/{Hell CTO-
POHBI IPYBEET K OCTAHOBKE BCEX SMEKTPUYECKMX U TMAPABIMYecKUX QYHKLMIA, Ipu 9TOoM 6yner
TOpeTh KPacHbI CBETOBOI MHAMKATOP. EC/IM HaIlONHUTD €MKOCTh BOJOM, TO MUKPOBBIK/TIOYATEIIb,
HaXOMSLINIICA MO, €eMKOCTbIO, BKITIOUNUT BCe PYHKIVN.

6) [I7151 perymMpoBKM BHYTPEHHETO JAB/IEHNs B 60Jinepe 10 OOBIYHBIX PabOo4NX ITOKa3aTeelt UCIOb-
30BaTh KHOIIKY PEry/IMpOBKI JaBJIeHVA, HAXONAIIYIOCA Ha peJie laB/IeHMA.

(Poto 1: 3HaK —» WA yBeMUYEeHNA NABIeHNUS; 3HAK —P /1A yMEHbILEeHNs NaB/IeHNs).

JJaHHasA onepanys JO/HKHA IPOU3BORUTHCA KBaMNUIIPOBAHHBIM CIEIMATICTOM.

7) B kodemarunHax ¢ HoAcoefIHeHeM K BOTOIPOBOSHOI CETH, A/ PETYINPOBKY TaB/IeHNUs pas3iuBa
kode 10 OOBIYHBIX pabOUMX IIOKa3aTeel CIIONb30BATh PhIYaXKOK PeTyINPOBKM HAcOCa.

(Poto 2: = s yBeMMUeHNs [aBIeHNs; — /IS YMEHbLICHN JaBIeHNA).

JJaHHasA onepanys JO/HKHA IPOU3BOANTHCA KBaMTNUIIPOBAHHBIM CIEIMaTICTOM.
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6. BKIIIOYEHVE MAIIIVHDBI, ITEPEK/IIOYATEJID «0,1,2»

ITpu ncronpb3oBaHMM HOBOJ MAIIMHbI PEKOMEH/YeM OTKPBITh KPaH BOJIbI M JJaTh BHITUTH-
¢4 cpasy Kak MuHMMyM 0,5 TuTpaM BOJbI [/ Havasia IIpoliecca PelupKyIALVIN.

1) IToBepHYTH perynATOp B MO3UIMIO «1». BKIIOUNTCA KPaCHBIiT CBETOBON MHAMKATOP.

2) Ilpy BK/IIOYEHMY MalIVHbI JIEKTPOHHAA CXeMa IPOBepseT COCTOSHNUE YPOBHA BOAbI B 6oiiiepe 1
0 VICTEYEHUM MIPUMEPHO 3-X MMHYT Ha4MHAeTCs HAIIOJIHEHNe BOMOI IIOCPECTBOM HAcOCa U 97eK-
TPOKJIANlaHa 3a/11Ba.

3) IIpu monoxxeHnu peryasaTopa Ha «1» MalllyHa HaYHeT HaIlOHATbCA BOIOI aBTOMAaTHYECKM JI0 JO-
CTYDKEHNA 33/JaHHOTO YPOBHA (1T aBTOYPOBHA B 6oiinepe).

Bce MaruyHbI CHabXKeHbI PBIYATOM PYYHOI 3arpy3Ki BOABI (YCTAHOB/IEH Ha 67I0Ke BOZOCHAGXKEHs)
(doro 3) mns MCnoNb30BaHNA B aBAPUITHON CUTYAIMM, KOT/Ia He CpabaThiBaeT aBTOYPOBEHb.

IIpumedanme: B MalIMHBI C 3/IEKTPOHHBIM YIIPaBJI€HIEM BMOHTMPOBAHO YCTPOIICTBO, OTBEYAOIEee
3a JOCTYDKEHME 3a[JaHHOro ypoBH:A. Eciu B Tedenne 120 ceKyH[ Lyl He CIUTHIBAET Ha/IM4Me BOJbI
Ha 3alaHHOM ypOBHe B 6oiisiepe, To paboTa MalIMHbI 67IOKMPYETCS, M MUTAIOT CBETOBbIE MIHAMKATOPDI
mynbra ynpasiaeHus. s copoca aBapuilHOM OCTAHOBKY MAIMHBI HY>KHO BBIKJIIOUUTD ¥ IIOBTOPHO
BK/IIOYNTD MalyHy. Eciu npo6nema He paspernaeTcsi, TO HeOOXOAMMO IIPOBEpUTh Ha (HaKT MOCTY-
TIJIEHUA BOJBI U3 BOZIONIPOBOJIA.

4) Ecrii BHYTpeHHMIT HACOC OCTAHOBWJICA, TO 9TO O3HAYAET, YTO B MAIIMHY IOCTYIIN/IA BOJA [0 3a/JaH-
HOTO ypOBHA. B 9TOM C/Ty4ae yCTaHOBUTD PETyIATOP B HOSUIIMIO «2».

5) IIpu perynarope Ha «2» BK/IOYAETCA T3H, 3aTOPUTCA 3€/IEHbINl CBETOBOI MHAMKATOP ¥ HAYHETCA
Harpes BOJbI.

CoBeTyeM IpOINTyCKaTh BOAY Yepes3 IPYIITy Ha 5 CeKyH[, YTOOBI yiaIuTh BO3MOXKHbIE BO3[YIIHbIE
ITy3BIPY M3 TEPMOCH(OHHOI CUCTEMBI U HO3BOMIUTD TYYILIYIO TEPMOKOMIICHCAIINIO.

6) Heob6xomMo OR0X/AaTh 000 30 MMHYT, YTOOBI MAIlVHA JOCTUINIA pabodeli TeMIlepaTyphl. BbI-
K/II0YeHNe CBETOBOrO MH/IMKATOPA 3€/IeHOT0 1IBeTa O3HAYAET, YTO B MAlIMHE JOCTUTHYTO 3a/jlaHHOEe
maByeHue. KpacHbIl cBeTOBOI MHAMKATOP OyfieT BCeIZa TOpeThb, YTO O3HAYAeT HAIPSKEHME SJIeK-
TPONMTAHNA.

7) Ins perympoBKU BHYTPEHHETO JJaBJIeHNA B 60oiiiepe 10 OOBIYHBIX PabOUNX II0Ka3aTeeil YICIIONb-
30BaTh KHOIIKY Pery/IMpOBKM JaB/IeHA, HAXONALIYIOCs Ha Pefie JaB/IeHNA.

(Poto 1: 3HaK = 1A yBeNUYEHNA TABI€HNS; 3HAK —F /I yMEHbIIEeHNA TaBJIeHNA).

JlaHHasA onepanusA JO/LKHA MPOM3BOAUTELCA KBATMQUIMPOBAHHBIM CIIEIMATACTOM.

8) [l perynpoBKy JJaB/IeHNA pasinBa Kode 10 0OBIYHBIX pPabOYNX IT0Ka3aTeleil YICIIONb30BaTh PhI-
Ya)KOK PerylImpoBKM HAcoca.

(Poro 2: = pna yBenuyeHus JaBleHus; —¥ A yMEeHbLICHUA JaB/IeHNs).

JlaHHasA onepanusA JO/LKHA MPOU3BOAUTELCA KBATMQUIIPOBAHHBIM CIIEIMATICTOM.

Foto 2




7. PABOTA MAIIVHDBI C KHOIIOYHBIM / PBIYAKHDBIM /
SJIEKTPOHHBIM YIIPABJIEHVIEM

1) Jlyist mopauu mapa MCIosb30BaTh GOKOBOI PerysiTop, Ha KOTOPOM M306paXkeHO 06/IaKo mapa.

2) Ins pasnuBa ropsideil BOAbI UCIONb30BATh PETYIATOP, Ha KOTOPOM 1M300paXkeHa KaIllsA BO#bL. B
CITy4ae UCIIONb30BAHNS MAIIVHBL C 37IEKTPOHHBIM yIIPABIIEHIEM [/IsI Pas/IiBa ropsideil BOJbI HAXKATh
Ha KHOIIKY Pa3/IiBa 4Yasi.

3) st pasnuBa Kode 13 TPYIII 3arpysuTh HEOOXOAMMYIO IIOPLMIO0 Kode B GpUIBTP-XO/fiep U HOCIe
€ro IIPecCOBKM U 3aKPBITUS FPYIIIbI HAXKATh COOTBETCTBYIOLIYIO KHOIIKY Pas/nBa, HAXONAIIYIOCS Ha
($poHTANIPHOI [TaHeNN U3 Hep>KaBelolweil cranu (1IN MOCPeCTBOM 3IeKTPOHHOI TIaHe yIIpaBie-
HIsI, CMOTpUTE pasfien 9).

4) [Ipn MCIONB30BAHUM PBIYAXKHON MORENN IS pasinBa Kode IOFHATD BBEPX PYYHON PBIYaKOK
c60Ky OT rpyIsL. [IIs1 OCTAHOBKM Pas/IMBa TOT YK€ PHIYAKOK OIYCTUTD BHUS.

5) MaHOMeTp/pbl, HAXOLALIMIICA C PPOHTAIBHOI CTOPOHBI, 6eCIIpepbIBHO 3aMepsIeT JaB/IeHMe B 6011-
nepe (0,9 - 1,1 6ap) u paBneHue pasnusa Kode (8 - 10 6ap).

6) YacTo mpoBepATh MHAVKATOP YPOBHA BOABI B 60Jiepe M MaHOMeTp/PhL.

A Ilap u 600a naxooamcsa nod oasnenuem. OITACHOCTD OJKEI'OB.

8. MUHCTPYKIIVU 11O 9TIEKTPOHHOMN IO3MIPOBKE

CMOTpUTE MHCTPYKIMY OIb30BATE/IA 110 KKIO0I OTIeTbHOV MOJIENIN.

9. TEXHYECKOE OBCITYXVUIBAHUE

* Unuctuth nap03017[ HAKOHE€YHUK ITOC/I€ KAXKIOro MCII0/Ib3OBAHUA BO nsbexanme O6paSOBaHI/IH Ha-
KUIIN U 3ACOPEHMA OTBEPCTNA BBIXO/MA I1apa.

¢ OIOPOXXHATD 1 OYNIIATh GUIbTPBI Kode Ka>KAblit Bedep; CHATb GUIBTDP U OYUCTUTD C IOMOLIBIO
CIeIabHOI eTOYKY BHYTPHU; IOTPY3UTh MX B TOPAYYIO BOAY /1A OYMIIEHMA OT Macesl, COfepKa-
muxcs B Kode.

+ [To4MCTUTD IOTOK A/IA KaIeIb OT OCTATKOB Kode, KOTOpble MOITIM OCTAThCs Ha JHE, BO U30exaHMe
3aKYIOPKIH.

+ C IOMOLIBIO CIeLMaNbHOrO IIyX0ro GMIbTPa, BXOAAIIETO B KOMIUIEKT MAIMHBI, IOMBITD IPYIIILY
PpasnuBa, MCIIONb3Ys ClIeHMaTbHOE YNCTALIee CPEACTBO (3aMPOCKTe Y HAILMX CEPBUC-LIEHTPOB).
Cob6mofaTh CIeRyIole NHCTPYKLNNL:

1- BctaBuTb ryxoit GuasTp B GuIbTP-XOnfep U FOOABUTD YNCTIIIee CPECTBO, COOMIONAst MHCTPYK-
LMY U JO3UPOBKY, YKa3aHHbIE HA yITaKOBKE.

2- BcTaBuTh GUIBTP-XONfEp B IPYIITY pasiuBa.

3- BkmounTh 0K pasnuba Ha 10 cexynpa. OctanoButb Ha 10 cekynz. [ToBTopuTh onepanuio 5 pas.
4- CHATb QUIBTP-XONAep. BKIIOUNTD pasinB 1 CIOIOCHYTh GUIBTP-XONAEp ropsdelt BOKOIL, KOTO-
pas BBIXOAMT U3 TPYINbI pasnuBa. OCTaHOBUTD Pa3/NB.

5- BcTaBuTh GUIBTP-XO/AEp B IPYIILY pasiayBa. [l OOTaCKMBaHMsA IIOBTOPUTD ONlEPALNH IYHKTA
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3 6e3 UNCTAILIETO CPEACTBA.
6- 3aMeHATD ITyX0l PUIBTP B XO//epe OOBIKHOBEHHBIM (PYIBTPOM U IIPUTOTOBUTD KOde, HO BHIOPO-

CuTh ero (He IIUTH €r0).
@ ; @
0 T ,ﬁ
“ ®| T

i1} 2/3 ||

+ BHemrHMe leTany MaIIyHbI OYMIIATH B/IaYKHON TPAIKOI, HUKOTJA He MICIO/NIb30BaTh MOKIINE CPEfi-
CTBa ¥ NOPOIIKY WM abpasuBHbIC BellleCTBA. AHAJIOTMYHO /I BHYTPEHHMX BOJHBIX KOHTYPOB
3aIpelleHO JICIONb30BaHMe arPeCCUBHBIX J/MIN aOpasVBHBIX CPEICTB. 3aIpeleHO MBITh MAIIVMHY
CTPYSIMU BOJIbI.

¢ YT06BI 0UMCTUTD XONAep U OUILTPBI, IPUTOTOBUTD PACTBOP TOpsAYell BOIBI C YMCTALIMM CPef-
CTBOM B IUIACTMACCOBOJI MY HepiKaBelollleil éMKOCTY ¥ IIOIPYXaTh X B PAacTBOP XOTA Obl Ha 30
MuHYT. Ilo/mockaTh UX 4MCTO BOLOIL.

B @&

10. MMHU CMATYNUTEJIb BOAbI 3 IIOJIMMEPOB

Q Ecmu Bol mpro6pernu KopeManmHy 3aniBHyO (T.e CO BHYTPEHHBIM 6aKoM), TO B Heil 0y-
TieT Maj/IeHbKMIi PE3MHOBBIN YMATIUTE/Ib BOJIbIL.

H.O

Kanbiuit 1 Maruesuit OnpeensiioT XeCTKOCTb BOAbI ¥ MPUBOAAT K GOPMMPOBAHMUIO TOTO, YTO MBI
HasbiBaeM npocto HameToM. Ot 30 °f o 40 °f Bopa cumraercs >kectkoit; or 40 °f Boga cunmraercs
O4YeHb JKeCTKOIL. VI3MepeHue CTereHN )KeCTKOCTI BOJbI [ie/laeTCs IIPOCThIMU TeCTaMy, KOTOPbIe MOX-
HO npuobpecTy B I0OOM CepBUC-LIEHTPe.

BuyTpu pesepByapa, IOIPY>KEHHOTO B BOJie, HAXOAUTCSA HeOOJBIION CMATYUTENb M3 IOIMMEPOB
(omMH TaxkKe B KOMITIEKTE C MAIIHOI ), KOTOPbIT HEOOXOAMMO 3aMEHUTD MU IPOU3BOAUTD €T0 pe-
reHepanyio Kaxjple 20-30 TUTPOB UCIIONIb3YEMON BOJbI.

Il mpou3BefieH sl pereHeparuy Orpy3uTh HeOOMbIION CMATYUTE/Ib B PACTBOP BOABI 1 cony (0fHa
cTonmoBas 10kKa noBapenHoit conu NaCl) Ha 48 gacos.

OmO/IOCHYTD YMCTON BOJOI HECKOTIBKO Pas U YCTAaHOBUTH HA MECTO HeGOIBIION CMATIUTENTb BOLBL,
IIOfICOeIMHEHHBIIT K CHIMKOHOBOIT TPyOKe BHYTpPH pe3epByapa.



CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA

Ipongyxumsa :
+ JKcIpecco-KodeMallnHbl

Mopgens :
+ 1 GR Knonounoe / 9exTpoHHOe yIipasyeHne / Peraa>kHoit Mopenm

Ipennpusarue «B.E.C. srl» 3asaBnseT moy co6CTBEHHYI0 OTBETCTBEHHOCTD, YTO NMPOAYKIMA 1O MPO-
eKTHBIM ¥ IIPOM3BOJICTBEHHBIM ITapaMeTPaM COOTBETCTBYET TPeOOBaHMAM AUPEKTUBBL:

1) INPEKTUBA «<HU3KOE HAIIPSOKEHME»
2006/95/CE (panee 93/68/CEE)
CoOTBeTCTBIE IIPOBEPEHO C OMOIIBIO C/IEAYIOLIVIX TaPMOHMU3MPOBAHHBIX CTAHAAPTOB:
CEI EN 60335-1 / CEI EN 60335-2-14 / CEI EN 60335-2-14/A1
CEI EN 60335-2-15 / CEI EN 60335-2-15/A1 / CEI EN 60335-2-15/A2

2) BUPEKTUBA «9JIEKTPOMATHUTHAA COBMECTMMOCTDb»
2004/108/CE (panee 89/336/CEE 92/31/CEE 93/68/CEE)
CooTBeTCTBME IPOBEPEHO C TIOMOILIBIO CTIEAYIONTMX TAPMOHM3MPOBAHHBIX CTAHAPTOB:
CEI EN 55014-1 / CEI EN 55022 / CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3
CEI EN 61000-4-2 / CEI EN 61000-4-4 / CEI EN 61000-4-5
CEI EN 61000-4-6 / CEI EN 61000-4-8 / CEI EN 61000-4-11

3) IMPEKTUBA «OBOPYIJOBAHMUE 1101 JABJIEHVEM» (PED)

97/23 (TUV NORD System certificate No: 07 202 9080 Z) (0618/9/0144 REV01)
Hamum kodeMaIyHe! cOOTBETCTBYIOT TpeboBaHmaM aupextysbl 97/23 CE - Mogynb Al - Kareropus I1,
COCTOAT M3 CIIEAYIOLIEro 060PYHIOBaHNA, KOTOPOE COOTBETCTBYET MPEKTUBE:

MenHbiit 6oitiep Mapxnposka CE 0045
IIpemoxpaHuTenbHbIN KIallaH Mapxuposka CE 0045

+ 2002/95/CE RoHS
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS
Hackonbko HaM M3BeCTHO, HALV IOCTABIMKI MaTePUAJIOB He MCIIO/Nb3YIOT B IPOU3BOACTBE CBOEN
IIPOAYKI[MY OTIACHBIe BelleCTBa, KOTOpbIe TlepeyunciIeHbl B BhieykasanHbix Jupektusax CEE.

+ DM. 21/03/73 — D.M. nr. 227 - 4/05/2006

KacarepbHO rurneHn4eckux Tpe6oBaHmil K yIakoBKaM, COCYAaM, yTBapy, KOTOpble IIPUMEHI0TCA
IUIA KOHTAKTa C IPOAyKTaMy MMTaHUA WIN BellleCTBaMU JUIA IMYHOTO IOTPpebIeHNn .
Beenenue B geiictBue gupextus 2004/1/CE, 2004/13/CE n 2004/19/CE.

¢ IMomoxenna CE: 193572004 —> 189572005
Ornocurcst K npubmoxennio sakoHogarenscts [OCYIAPCTB-UYIEHOB otHOCHTeNIBHO MaTe-

puanoB u NpegMeTOB, NPEAHAZHAYCHHDIX /1711 VICIIO/Ib30BAHNA B HI/IHleBOIu/I OTpacan U KOHTAKTa C
INIEBbIMI IIPOAYKTaAMMU.

o Axt UNI 11460 ot centsi6ps 2012 r.:

HpI/IMeHeHI/Ie cneumbmqea(oro aKTa O METOJaX MCHIBbITAaHMA M IIpefenax MuUrpanum CBUHIIA U
HUKENA B np]/[6opax 71 IPUTOTOBJIEHUA U pa3iadyl TOPpAIMX HAIIVITKOB.
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